
T a il le  d u centre  d e  cuisson         30"

Source  d e  cha leur  d e  la  ca v ité           Electrique

T y p e  d e  p la n d e  cuisson           Induction

T y p e  d e  four  p r inc ip a l             Chaleur tournante

Sy stème d e  net toy a g e  four  p r inc ip a l               Vapor Clean

Cod e  EA N   8017709347734

Série  Professionnel

Desig n  Carré

Couleur Noir mat

Couleur d e  la  fa ça d e       Noir Mat

Finit ions d u b a nd ea u d e      
comma nd es 

Inox

Log o  Appliqué

Posit ion d u log o    Bandeau sous le four

Couleur  d e  la  ta b le  d e      
cuisson

Inox

T y p e  d e  comma nd es         Manettes

Couleur d es LED  Rouge

M a nettes d e  comma nd e       Nouveau design Smeg avec
virole moletée

Couleur d es ma nettes   Inox

Nomb re  d e  ma nettes      6

Couleur d e  la 
sér ig ra p hie   

Noir

T y p e  d 'a fficheur       Tactile

Poig née  Nouveau design Smeg avec
poignée moletée

Couleur d e  la  p oig née      Inox brossé

Nomb re  d e  fonct ions d e  cuisson        8

Fonct ions d e  cuisson t ra d it ionne l le        

Statique  Chaleur brassée  Chaleur tournante

Gril moyen  Gril fort  Gril fort ventilé

Sole ventilée  Pizza

SPR30UIMAN

Esthétique

 

Programmes / Fonctions
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Fonct ions sup p lémenta ires   

Décongélation selon le temps

Fonct ion d e  net toy a g e      

Vapor Clean

Op t ion M ult izone     Oui

Nomb re  d e  foy ers a v ec      
b ooster

4

Nomb re  d e  zones   
flex ib les 

1

Puissa nce  b ooster  d e  la     
M ult izone  d e  g a uche      

3,70 kW

A uto-a rrê t  en ca s d e     
surcha uffe

Oui

A d a p ta t ion     
a utoma t iq ue  a u     
d ia mètre  d es ca sseroles    

Oui

Ind ica teur zone 
sé lect ionnée 

Oui

A fficha g e  cha leur    
résid ue l le  

Oui

Nomb re  d e  la mp es       2

Nomb re  d e  turb ines      1

Ca p a cité  b rute  (l i t res)          129 l

M a tér ia u d e  la  ca v ité          Email Ever Clean

Nomb re  d e  niv ea ux  d e       
cuisson

6

T y p e  d e  niv ea ux  d e         
cuisson

Supports en métal

T y p e  d 'éc la ira g e          Halogène

Puissa nce  d e  l 'éc la ira g e          40 W

Op t ions d e  
p rog ra mma t ion d e  la      
d urée  d e  cuisson   

Minuteur

Porte  inté r ieure  p le in     
v erre

Oui

Nomb re  d e  v it res d e  la       
p orte  d u four  

3

Sy stème d e 
re froid issement 

Tangentiel

Puissa nce  résista nce  
sole

1700 W

Puissa nce  résista nce  
v oûte

1200 W

Puissa nce  résista nce  
g r i l  

1700 W

Puissa nce  résista nce  
g r i l  fort   

2900 W

Puissa nce  résista nce  
circula ire 

2700 W

T y p e  d e  g r i l          Electrique

Sy stème d e  fe rmeture   
d ouce  d e  la  p orte     

Oui

Options des tables de cuisson

Caractéristiques techniques table de cuisson

  
Nomb re  tota l  d e  foy ers        4

Arrière gauche - 1.85 kW - Booster 3.00 kW

Avant gauche - 1.85 kW - Booster 3.00 kW

Arrière droit - 2.30 kW - Booster 3.70 kW

Avant droit - 1.40 kW - Booster 2.20 kW

Caractéristiques techniques four principal
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T emp éra ture  minimum     66 °C T emp éra ture  ma x imum       260 °C

G ri l le  four  sup p ort       
lèchefr ite  a v ec a rrê t     
a rr iè re  

2 Sond e  d e  cuisson     1

Intensité  (A )   46 A

Intensité  (A )   50 A

T ension (V)  208/240 V

T y p e  d e  câ b le       
d 'a l imenta t ion insta l lé      

Oui, biphasé

Long ueur d u câ b le   
d 'a l imenta t ion (cm)    

120 cm

Fréq uence  (Hz)   60 Hz

Borne  d e  ra ccord ement      3 pôles

Options four principal

Accessoires inclus four principal

Raccordement électrique

2025-05-13SMEG SPA



Compatible Accessories

A IRFRY9

Grille AIRFRY9. Idéale pour recréer la
friture traditionnelle au four, mais avec
moins de calories et moins de matières
grasses. Elle permet de cuire rapidement
et simplement des plats tels que des
frites, des légumes frits et du poisson, en
assurant un brunissement et un
croustillant parfaits. La grille AIRFRY9
est adaptée aux fours et centres de
cuisson de 90cm.

BBQ9

BN9 2 0   BN9 4 0 

G RILLPLA T E  

Grille viande universel pour tables de
cuisson gaz, induction, vitrocéramique et
électrique. Surface antiadhésive idéale
pour la cuisson de la viande, du fromage
et des légumes. Dimensions : 410 x 240
mm.

G T 3 T  

KIT T KSPR3 0  

Plinthe, 90 cm, trois côtés, noir, pour
centres de cuisson 30" SPR

PA LPZ

Spatule à pizza avec manche
repliable Largeur : 315 mm Longueur :
325 mm

SCRP

Grattoir de nettoyage anti-rayures -
pour tables de cuisson induction et
vitrocéramique, ainsi que teppan yaki

SFLK1

Sécurité enfants

T PKPLA T E  

Plaque Teppan Yaki universelle pour
tables de cuisson gaz, induction,
vitrocéramique et électrique. Surface
antiadhésive idéale pour la cuisson du
poisson, des œufs et des légumes.
Dimensions : 410 X 240 mm.
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SPR3 0 U IM X     SPR3 0 U IM A NX    

SPR3 0 U IM M W    

Alternative products

2025-05-13SMEG SPA



Symbols glossary

Multizone Auto : Fusion automatique des zones
pour une plus grande surface

Option Booster : Le booster permet aux plaques
à induction et vitrocéramiques de fonctionner en
puissance maximale, lorsqu’il est nécessaire de
cuisiner des plats demandant une cuisson plus
intense.

Commandes par manettes Refroidissement tangentiel : Ce système de
refroidissement innovant permet d'avoir une
porte à température contrôlée pendant la
cuisson. Outre les avantages offerts en termes de
sécurité, le système permet de protéger le
mobilier dans lequel le four est inséré, en évitant
la surchauffe.

Décongélation selon le temps : elle détermine
automatiquement les temps de décongélation de
l'aliment.

Afficheur Digital

Porte à triple vitre : Dans les modèles haut de
gamme, la porte du four dispose de trois vitres
qui permettent de maintenir l'extérieur du four à
température ambiante pendant la cuisson,
assurant une sécurité maximale. Les deux vitres
réfléchissantes internes empêchent les pertes de
chaleur pour une plus grande efficacité.

Émail Ever Clean : L'émail Ever Clean utilisé pour
traiter la cavité du four réduit l'adhérence de la
graisse de cuisson. Il s'agit d'un émail spécial
pyrolytique et résistant aux acides qui, en plus
d'être agréablement brillant, favorise un meilleur
nettoyage des parois du four, grâce à sa porosité
moindre.

Turbine + Résistance sole (cuisson délicate) : Pour
compléter la cuisson plus rapidement. Conseillée
pour terminer la cuisson d’aliments déjà bien
cuits en surface mais pas à l’intérieur et qui
demandent donc une chaleur modérée en
provenance du haut. Idéal pour tous les types
d'aliments

Turbine + Résistance voûte + sole (chaleur
brassée) : Le fonctionnement de la turbine,
combiné à la cuisson traditionnelle, assure une
cuisson homogène même pour des recettes
complexes. Idéal pour les biscuits et les gâteaux,
même cuits simultanément sur plusieurs niveaux.

Résistance voûte + sole (cuisson traditionnelle) :
La chaleur provenant simultanément du haut et
du bas permet de cuire n’importe quel type
d’aliment. La cuisson traditionnelle, appelée aussi
statique, est indiquée pour cuire un seul plat à la
fois. Idéal pour les rôtis de toutes sortes, le pain,
les gâteaux fourrés et surtout pour les viandes
grasses comme l'oie ou le canard.

Turbine + Résistance circulaire (cuisson chaleur
tournante) : la combinaison de la Turbine et la
Résistance circulaire (incorporé dans la partie
arrière du four) convient pour la cuisson
d’aliments différents sur plusieurs niveaux, à la
condition qu’ils demandent la même température
et le même type de cuisson. La circulation d’air
chaud assure une répartition de la chaleur
instantanée et uniforme. Il sera possible, par
exemple, de cuire du poisson, des légumes et des
biscuits en même temps sans mélange d'odeurs
et de goûts.

Gril fort : Chaleur très intense provenant
uniquement du haut grâce aux deux éléments
chauffants. La turbine n'est pas active. Donne
d'excellents résultats pour griller et gratiner.
Utilisé en fin de cuisson, la fonction donne un
brunissement uniforme aux plats.

Résistance gril moyen : cette fonction permet, par
l'action de la chaleur dégagée par le seul élément
central, de griller de petites portions de viande et
de poisson, de préparer des brochettes, des
rôties et des légumes grillés.
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Turbine + Résistance gril fort (gril fort ventilé) :
L’air produit par la turbine adoucit la chaleur
engendrée par le gril fort pour des grillades
optimales, et cela même pour des viandes de
grosse épaisseur. Dans certains fours, le gril se
compose d'un double élément plus grand que le
gril traditionnel, ce qui permet un rendement
exceptionnel (cuisson rapide des grandes
viandes grillées).

Fonction pizza : Turbine + Résistance gril + sole :
Le fonctionnement de la turbine, combiné au gril
et à la résistance inférieure assure une cuisson
homogène même pour des recettes complexes.
Idéal non seulement pour les pizza, mais aussi
pour les biscuits et les gâteaux.

Anti-surchauffe : Le système anti-surchauffe
provoque l'arrêt automatique lorsque les
températures dépassent les températures de
sécurité.

Induction : La plaque d'induction fonctionne au
moyen de bobines circulaires qui émettent un
champ magnétique uniquement en contact avec
un récipient à fond ferreux, vers lequel la chaleur
est transférée. Elle se caractérise par une plus
grande efficacité et une sécurité supérieure.

Porte intérieur plein verre : L'intérieur de la porte
du four a une surface en verre complètement lisse
et sans vis, ce qui facilite l'élimination de la saleté
et rend le nettoyage plus pratique.

2 lampes halogènes : La présence de 2 lampes
halogènes disposées asymétriquement rend
l'espace intérieur encore plus lumineux, éliminant
les coins sombres.

Ouverture automatique : certains modèles ont
une porte à ouverture automatique lorsque le
cycle est terminé, ce qui est une solution parfaite
pour les cuisines sans poignée, car aucune
poignée n'est nécessaire. Pour des raisons de
sécurité, la porte se verrouille automatiquement
lorsque l'appareil est utilisé pour éviter qu'il ne
soit ouvert par inadvertance.

Indicateur de chaleur résiduelle : Après avoir
éteint la zone de cuisson, l'indicateur de chaleur
résiduelle indique si la zone est encore chaude,
l'utilisant ainsi pour garder les aliments au chaud.
Lorsque la température est tombée en dessous
de 60°C, la lumière s'éteint.

6 niveaux de cuisson : Dans le four auxiliaire
Smeg, 6 niveaux de cuisson vous permettent de
cuire différents plats en même temps, réduisant
ainsi la consommation.

Fermeture douce : La porte du four est équipée
d'un système Soft Close qui contrôle sa
fermeture, avec un mouvement doux et
silencieux, sans avoir besoin de l'accompagner.

Vapor Clean : Le vapor clean est un procédé qui
simplifie le nettoyage des fours. Une petite
quantité d’eau est entreposée sur le fond de la
cavité, la chaleur et la vapeur d’eau qui se
produisent permettent d’assouplir les résidus
graisseux et de les retirer facilement.

Indique le volume utile de la cavité du four.
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Benefit (TT)

Conv ect ion rée l le   

Une cuisson optimisée et performante grâce au flux circulaire ventilé 

Plusieurs turbines et éléments chauffants garantissent un flux de chaleur aérodynamique parfait, permettant une
cuisson homogène et plus rapide à l'intérieur de la cavité.

Pla n d e  cuisson ind uct ion    

Cuisson rapide et contrôle précis de la température 

Avec des ustensiles de cuisson adaptés, l'induction est sûre et réactive. Son entretien est facile.

Va p or C lea n   

En insérant de l'eau dans une empreinte au fond de la cavité, de la vapeur est générée, ce qui ramollit les résidus et
facilite leur élimination 

En insérant de l'eau dans une empreinte au fond de la cavité, de la vapeur est générée, ce qui ramollit les résidus et
facilite leur élimination

Contrôle  ta ct i le   

Réglage de la minuterie simple et intuitif avec une seule touche 

1  turb ine 

Le four est doté d'une turbine équipée d'une résistance circulaire permettant une cuisson à chaleur tournante 

Ca v ité  isothermiq ue   

Les meilleures performances de cuisson avec la plus haute efficacité énergétique 

Refroid issement  ta ng ent ie l     

Meilleure circulation de l'air avec le nouveau système de refroidissement avec ventilateur tangentiel et flux d'air de la
porte vers le dosseret 

Fermeture  d ouce 

La porte est équipée d'un système spécifique de fermeture amortie et totalement silencieuse 

Ecla ira g e  ha log ène  mult i-niv ea ux         

L'éclairage halogène multi-niveaux garantit une excellente visibilité 

Ha uteur a justa b le   

Plan de cuisson parfaitement au niveau de la zone de travail grâce à des pieds réglables 

Cuisson mult i-niv ea ux  

Plusieurs niveaux de cuisson pour une souplesse d'utilisation maximale 
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Porte  froid e 

Pendant toute la durée du fonctionnement, la vitre extérieure de la porte reste froide, pour éviter tout risque de
brûlure 

A IRFRY (a ccessoire  en op t ion)    

Des aliments plus légers et plus savoureux grâce à la grille Airfry (accessoire en option) 

BBQ (a ccessoire  en op t ion)   

Cuisson barbecue directement au four avec le grille viande double face (accessoire BBQ en option) 

ST ONE (a ccessoire  en op t ion)    

Cuisson avec pierre réfractaire pour pizzas et produits à base de levure moelleux et croustillants (accessoire
optionnel STONE) 
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