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Dispositif anti-basculement

/A AVERTISSEMENTS

Pourréduire le risque de basculement de la cuisiniere, celle-ci doit étre

immobilisée par un dispositif anti-basculement correctement installé. APRES

LINSTALLATION DE LA CUISINIERE, VERIFIEZ QUE LE DISPOSITIF ANTI-

BASCULEMENTA ETE CORRECTEMENTINSTALLE ET QU'IL ESTCORRECTEMENT

ENCLENCHE. Consultez le manuel d'installation pour obtenir des instructions.

a) Siledispositif anti-basculement n'est pas installé, un enfant ou un adulte
peut faire basculer la cuisiniere et étre tue.

b) Vérifiez que le dispositif anti-basculement a été correctement installé et
enclenché a larriere droite (ou arriere gauche) du bas de la cuisiniere.

¢) Sivous déplacez la cuisiniere puis la remettez en place, assurez-vous que le
dispositif anti-basculement est réenclenché a larriere droit ou gauche du bas
de la cuisiniere.

d) Nutilisez pas la cuisiniere sans que le dispositif anti-basculement soit en
place et enclenche.

e) Lenon-respect de cette consigne peut entrainer la mort ou des brilures
graves chez les enfants et les adultes.

@ /A AVERTISSEMENTS

() Nemarchez pas, ne vous appuyez pas et ne vous asseyez pas sur les portes
de la cuisiniére. Vous pourriez faire basculer la cuisiniere et subir des brilures
ou des blessures graves.

Verifiez que le dispositif anti-basculement est correctement installé. Ensuite,
pour vérifier que e dispositif anti-basculement est enclenché, saisissez le
bord supérieur arriere de la cuisiniere et essayez, avec précaution, de la
faire basculervers [avant. Le dispositif anti-basculement doit empécher la
cuisiniere de basculervers lavant de plus de quelques centimetres.

Sivous éloignez la cuisiniere du mur pour une raison quelconque, vérifiez

que le dispositif anti-basculement sest bien réenclenche lorsque vous la
repoussez contre le mur. Dans le cas contraire, la cuisiniéere risque de basculer
et de provoquer des blessures si un enfant ou vous-méme vous tenez debout,
VOUS asseyez ou vous appuyez surune porte ouverte.

Ne retirez jamais completement les pieds de nivellement. Sivous les retirez,

la cuisiniére ne sera pas correctement fixée au dispositif anti-basculement.
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INFORMATIONS DE SECURITE IMPORTANTES

o Félicitations pourvotre nouvel appareil Samsung. Le présent manuel contient des informations importantes sur
linstallation, lutilisation et l'entretien de vos appareils. Lisez attentivement ce manuel avant d'utiliser les appareils afin de
vous assurer de savoir utiliser en toute sécurité et efficacement les caractéristiques et fonctions offertes parvos nouveaux
appareils.

Symboles de sécurité importants

Signification des icones et symboles utilisés dans le présent manuel d'utilisation :

/N\ AVERTISSEMENTS

Risques ou manipulations dangereuses susceptibles d'entrainer des blessures graves, la mort ou des dégats matériels.

/A MISE EN GARDE

Risques ou manipulations dangereuses susceptibles dentrainer des blessures légéres et/ou des dégats matériels.
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Lisez les instructions

Apres avoir lu ce manuel, conservez-le dans un endroit sdir pour pouvoir le consulter ultérieurement.
Lisez toutes les consignes avant dutiliser lappareil.

REMARQUE

Informations complémentaires pouvant étre utiles.

Lisez et suivez toutes les instructions avant d’utiliservotre cuisiniére

afin d’éviter tout risque d'incendie, de choc électrique, de blessure ou de
dommage lors de l'utilisation de la cuisiniére. Le présent guide ne couvre
pas toutes les éventualités susceptibles de se produire. Communiquez
toujours avec votre agent de service ou le fabricant en cas de problemes que
VOUS Ne Comprenez pas.

CE QU’IL FAUT SAVOIR SUR LES CONSIGNES DE SECURITE

Les avertissements et les consignes de sécurité importantes figurant dans ce
manuel ne couvrent pas toutes les conditions et situations susceptibles de se
produire. Il vous revient de faire preuve de bon sens, de précaution et dattention
au moment de linstallation, de lentretien et de la mise en marche de votre four.
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INFORMATIONS DE SECURITE IMPORTANTES

Symboles et précautions de sécurité importants

Signification des icones et symboles utilisés dans le présent manuel d'utilisation :

/A AVERTISSEMENTS

Dangers ou manipulations dangereuses susceptibles dentrainer des
blessures graves, voire mortelles.

/A MISE EN GARDE

Dangers ou manipulations dangereuses susceptibles d'entrainer des
blessures légéres ou des dégats matériels légers.

/A MISE EN GARDE

Pour réduire les risques d'incendie, d'explosion, de choc électrique ou de
blessure pendant ['utilisation de votre cuisiniere, suivez ces mesures de
sécurité de base.

(NJ Ne PAS essayer.

Ne PAS démonter.

Ne PAS toucher.

Respectez attentivement les instructions.
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Débranchez le cordon d'alimentation de la prise murale.

(L) Assurez-vous que lappareil est mis a la terre afin d'eviter tout risque
délectrocution.

Appelez un centre de service Samsung pour obtenir de [aide.
Remarque
Ces symboles davertissement sont la pour éviter de vous blesser ou de

blesser dautres personnes. Veuillez les suivre explicitement.

Apres avoir lu cette section, conservez-la dans un endroit sir pour
pouvoir la consulter ultérieurement.
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POUR VOTRE SECURITE

Lorsque vous utilisez des appareils électriques, vous devriez respecter les
mesures de sécurité élémentaires suivantes:

/A MISE EN GARDE

o Nutilisez cet appareil que pour lusage auquel il est destiné, comme il est
décrit dans le présent manuel d'utilisation.

o Lessurfaces potentiellement chaudes comprennent la surface de
cuisson, les zones a lavant de celle-ci, louverture de [‘évent du four, les
surfaces proches de louverture et les fentes autour de la porte du four.
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(L) Assurez-vous que votre appareil est bien installe et mis a la terre par un
technicien qualifié.

Entretien par lutilisateur - Ne réparez ni ne remplacez les pieces de
lappareil vous-méme, sauf si le présent manuel vous le recommande
specifiguement. Tout autre entretien devrait étre confié a un technicien
qualifié.

Veillez toujours a couper lalimentation de lappareil avant de procéder au
dépannage en retirant le fusible ou en éteignant le disjoncteur.

N ¢ Nepasentrerdans lefour.

» Nerangez pas dobjets qui intéressent les enfants dans des
armoires au-dessus de la cuisiniére ou sur le dispositif de
protection arriere de la cuisiniére. Les enfants qui grimpent
surla cuisiniere pour atteindre des objets pourraient se blesser
grievement.

o Nelaissez pas les enfants sans surveillance. Evitez de laisser les
enfants sans surveillance pres de cet appareil lorsque celui-ci est
en marche. Ils ne doivent jamais sasseoir ni se tenir debout surune
quelconque partie de lappareil.

o Nutilisez jamais votre appareil pour chauffer la piéce.
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INFORMATIONS DE SECURITE IMPORTANTES

8 Francais

N'utilisez pas d'eau pour éteindre un feu de graisse. Eteignez le
four pour éviter que lincendie ne se propage. Etouffez le feu ou les
flammes en fermant la porte ou utilisez un extincteur a poudre
chimique, a bicarbonate de soude ou a mousse.

Evitez d'érafler ou de frapper les portes en verre, la table de cuisson
et le panneau de commande. La vitre pourrait se briser. Evitez de
cuisiner lorsque la vitre est brisée. Une électrocution, un incendie ou
des coupures peuvent en résulter.

Siunincendie se déclenche dans le four pendant lautonettoyage,
éteignez-le et attendez que lincendie se dissipe. Ne forcez pas
louverture de la porte. Uinfiltration de lairfrais lorsque le four

est réglé a des températures dautonettoyage peuty entrainer

une explosion de flammes. Le non-respect de ces consignes peut
entrainer des brllures graves.

Sile four est fortement encrassé par de lhuile, il convient deffectuer
un autonettoyage avant de ['utiliser a nouveau. Lhuile crée un risque
d'incendie.

Essuyez les salissures importantes sur le fond du four a laide

d'une serviette en papier ou d'un chiffon avant lautonettoyage.
L'autonettoyage du four en cas de salissures importantes sur le fond
du four nécessite des cycles de nettoyage plus longs et produit plus
de fumée.

Entreposage dans ou sur lappareil. Nentreposez pas de matieres
inflammables dans le four ou a proximité des unités de surface.
Assurez-vous que tous les matériaux d'emballage ont été retirés de
lappareil avant de le mettre en marche. Eloignez les plastiques, les
vétements et le papier des parties de lappareil qui peuvent devenir
chaudes.

Portez des vétements appropriés Ne portez jamais de vétements
amples ou flottants pendant [utilisation de lappareil.




N'utilisez que des maniques seches. Placer des mitaines de four
humides ou mouillées sur des surfaces chaudes peut entrainer des
brlilures dues a la vapeur. Ne laissez pas une mitaine de four toucher
les élements chauffants. N'utilisez pas de serviette ou dautre tissu
volumineux.

Apprenez aux enfants qu'il ne faut pas manipuler les commandes ou
toute autre piece de la cuisiniere.

Pourvotre sécurité, n'utilisez pas de nettoyant a eau sous haute
pression ou de nettoyant a jet de vapeur pour nettoyer une
quelconque partie de la cuisiniere.

Sile cordon dalimentation est endommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant, par son agent de service ou par des personnes de
qualification similaire pour éviter tout danger.

L'appareil n'est pas concu pour étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) ayant des capacités mentales ou physiques
réduites, ou sans expérience ni connaissance, a moins qu'elles
soient supervisées ou qu'elles aient été formeées a l'utilisation de cet
appareil par une personne responsable de leur sécurité.

Ne vous appuyez pas sur la cuisiniere, carvous pourriez activer par
inadvertance les boutons de commande.
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UNITES DE CUISSON DE SURFACE

&o

Ne laissez jamais les unités de surface sans surveillance a des
parameétres de chaleur élevés. Les débordements provoquent de la
fumée et des déversements graisseux susceptibles de senflammer.
Garnitures de protection - N'utilisez pas de papier aluminium pour
recouvrir les bols de récupération ou le fond du four, sauf dans

les cas suggérés dans ce manuel. Une mauvaise installation de

ces revétements peut entrainer un risque de choc électrique ou
d'incendie.
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INFORMATIONS DE SECURITE IMPORTANTES

10 Francais

Pour prévenir les déversements d'huile et les incendies, utilisez une
quantité minimale d’huile lorsque vous faites frire les aliments dans
une poéle peu profonde et évitez de cuire des aliments surgelés
contenant des quantités excessives de glace.

Ne soulevez pas la table de cuisson. Le soulevement de [a table

de cuisson peut endommager la cuisiniere et provoquer un
dysfonctionnement.

N'utilisez pas la table de cuisson sans ustensiles de cuisson. Si a
table de cuisson fonctionne sans ustensiles de cuisine, les boutons
de commande deviendront chauds.

N'utilisez jamais la surface en verre de la table de cuisson comme
planche a découper.

Usez de prudence lorsque vous touchez la table de cuisson. La
surface enverre de la table de cuisson conserve la chaleur une fois
les commandes éteintes.

Ne déplacez pas le récipient et le bol en position horizontale surla
surface de cuisson.

Usez de prudence lorsque vous placez des cuilléres ou dautres
ustensiles sur la surface de cuisson en verre alors quelle est
utilisée. Ils peuvent devenir chauds et causer des br(lures.

Utilisez des récipients de taille appropriée. Cet appareil est equipé
d'unités de surface de différentes tailles. Choisissez des casseroles et
des poéles ayant un fond plat et assez grand pour couvrir la surface
de éléement chauffant. Lutilisation d'un ustensile de cuisson trop
petit expose une partie de [élément chauffant au contact direct et
peut entrainer linflammation des vétements. Le fait de choisir la
taille de la casserole ou de la poéle en fonction de celle de [élément
chauffant améliore également lefficacité.

Les poignées des casseroles doivent étre tournées vers lintérieur
et ne pas dépasserau-dessus des éléments de surface adjacents -
Pour réduire les risques de briilures, dallumage de matieres
inflammables et de déversement en raison d’'un contact accidentel
avec les ustensiles de cuisson, lustensile de cuisson doit étre orienté
de facon que ses poignées soient tournées vers lintérieur et ne
dépassent pas sur les unités de surface adjacentes.




o Ustensiles de cuisson émaillés. Seuls certains types d'ustensiles
de cuisine en verre, en vitrocéramique, en céramique, en faience
ou dautres ustensiles émaillés peuvent étre utilisés surla table
de cuisson sans se briser en raison de changements soudains de
température.

o Nettoyage. Lisez et suivez toutes les instructions et avertissements
sur les étiquettes des cremes nettoyantes.

e Assurez-vous de savoir quel bouton de commande tactile fait
fonctionner chaque unité de cuisson. Assurez-vous davoir
allumé la bonne unité de cuisson.

o Eteignez toujours les unités de surface avant de retirer les
ustensiles de cuisson.

o Silesaliments situés surla cuisiniere senflamment pendant la
préparation, activez la ventilation.

o Surveillez les aliments frits a feu élevé ou moyen élevé.

» Nerangez pas d'objets lourds au-dessus de la surface de la table de
cuisson qui pourraient tomber et lendommager.

o Nutilisez pas de caches pour éléments de surface décoratifs - Si
un élément est allumé accidentellement, le couvercle décoratif
deviendra chaud et éventuellement fondra. Des brilures se
produiront si les couvercles chauds sont touchés. Des dommages
peuvent également étre causés a la table de cuisson.
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SECURITE ELECTRIQUE

o |Installation appropriée - Assurez-vous que votre appareil est
correctement installé et mis a la terre par un technicien qualifié.
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INFORMATIONS DE SECURITE IMPORTANTES

L'appareil ne doit étre réparé que par le personnel de service qualifié.
Les réparations effectuées par des personnes non qualifiées peuvent
occasionner des blessures ou un dysfonctionnement grave. Pour
toute réparation de votre appareil, communiquez avec un centre

de service Samsung agréé. Le non-respect de ces consignes peut
entrainer des dommages et annuler la garantie.

Les appareils encastrés ne peuvent étre utilisés quapres avoir

été installés dans des armoires et des lieux de travail conformes

aux normes en vigueur. Cela garantit l'installation des appareils
conformément aux normes de sécurité adéquates.

En cas de dysfonctionnement, de fracture, de fissure ou de fente de
votre appareil, procédez comme suit :

- éteignez toutes les zones de cuisson

— deébranchez le four de la prise murale CA

- contactez votre centre de service Samsung local.

/A AVERTISSEMENTS

Sila surface est fissurée, éteignez et débranchez lappareil pour éviter tout
risque de choc électrique. N'utilisez pas la table de cuisson tant que la surface
enverre na pas été remplacée.

/N\ AVERTISSEMENTS

o Assurez-vous que lappareil est éteint avant de remplacer la lampe pour
éviter tout risque de choc électrigue.
o Lacuisiniere ne doit pas étre placée surun socle.

12 Francais




SECURITE DES ENFANTS

/A AVERTISSEMENTS

o (Cetappareil n'est pas concu pour étre utilisé par des enfants en bas
age ou par des personnes infirmes sans la supervision d’'un adulte
responsable.

» Lesenfants en bas age ne doivent pas jouer avec lappareil et doivent
étre surveillés.

* \Veillez a ce que les enfants soient éloignés de la porte lors de son
ouverture ou de sa fermeture, carils pourraient se cogner contre la porte
ou se prendre les doigts dedans.

* Leszones de cuisson deviennent chaudes lorsque vous cuisinez. Pour
empécher les jeunes enfants de se brler, gardez-les toujours a [€cart de
lappareil pendant que vous cuisinez.

» Pendant lautonettoyage, les surfaces peuvent étre plus chaudes que
d'habitude. Tenez les petits enfants a distance de la cuisiniere lorsqu'il
est réglé sur le mode dautonettoyage.

/A AVERTISSEMENTS

Les pieces accessibles peuvent étre chaudes pendant ['utilisation. Pour éviter
de se briler, les enfants en bas age doivent étre tenus a [écart.
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INFORMATIONS DE SECURITE IMPORTANTES

FOUR

N ° NE T,OUCHEZ PAS LES ELEMENTS CHAUFFANTS OU LES SURFACES
INTERIEURES DU FOUR. Les éléments chauffants peuvent étre
chauds méme si leur couleur est noire. Les surfaces intérieures
d'un four sont suffisamment chaudes pour entrainer des br{ilures.
Pendant et apres l'utilisation, évitez de toucher ou de laisser votre
vétement ou dautres matériaux inflammables entrer en contact
avec les éléments chauffants ou les surfaces intérieures du four
avant qu'ils n'aient eu suffisamment de temps pour se refroidir.
D'autres surfaces de lappareil peuvent devenir assez chaudes pour
provoquer des brilures. Ces surfaces comprennent : les ouvertures
de la bouche d'aération du fouret les surfaces a proximité de ces
ouvertures, la porte du four et [a fenétre de la porte du four.

* Ne chauffez pas des récipients alimentaires non ouverts.
L'accumulation de pression peut provoquer léclatement du récipient
et entrainerdes blessures.

* Nutilisez pas le four poursécherles journaux. En cas de surchauffe,
les journaux peuvent senflammer.

o Nutilisez pas le fourcomme lieu d'entreposage. Les articles
conservés dans un four peuvent senflammer.

» Usezde prudence lorsque vous ouvrez la porte. Avant d'introduire
des aliments dans le four ou d'en retirer, laissez lair chaud ou la
vapeur séchapper.

*  Doublures de protection. N'utilisez pas de papier aluminium pour
recouvrir le fond du four, sauf dans les cas suggérés dans ce manuel.
Une mauvaise installation de ces revétements peut entrainer un
risque de choc électrique ou d'incendie.
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»  Gardez dégageés les conduits d'évent du four. La bouche d'aération du
four est située au-dessus du foyer arriere droit. Cette zone peut devenir
chaude durant l'utilisation du four. Ne jamais obstruer cette ventilation,
niy placer de plastique ou d’éléments sensibles a la chaleur.

 Installation des grilles du four. Installez toujours les grilles du foura
lendroit souhaité pendant que le four est froid. Utilisez des mitaines de
four pour déplacer la grille lorsque le four est chaud. Ne laissez pas les
mitaines de four entrer en contact avec lélément chauffant du four.

(N ¢ Nelaissez pas du papieraluminium ou une sonde a viande toucher
les élements chauffants.

» Pendant lutilisation, lappareil devient chaud.
|l faut faire bien attention de ne pas toucher les éléments chauffants
dans le four.

o Nutilisez pas de nettoyants agressifs abrasifs ou de grattoirs
métalliques pointus pour nettoyer la vitre de la porte du four. Ils
pourraient rayer la surface et de faire éclaterla vitre.

/A MISE EN GARDE

N'essayez pas de faire fonctionner le four en cas de panne de courant.
En cas de panne de courant, veillez toujours a éteindre le four. Si le
four n'est pas éteint et que le courant revient, le four peut se remettre
a fonctionner. Les aliments laissés sans surveillance pourraient
s'enflammer ou se gater.

FONCTIONNEMENT A DISTANCE

Cet appareil peut étre configuré pour le fonctionnement a distance en
tout temps.

() Nentreposez pas de matieres inflammables ou darticles sensibles a
la température a l'intérieur, au-dessus ou a proximité des unités de
surface de lappareil.

Francais 15
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INFORMATIONS DE SECURITE IMPORTANTES

FOURS AUTONETTOYANTS

N) Ne nettoyez pas le joint de la porte. Le joint de porte est essentiel a
une bonne étanchéité. Veillez a ne pas frotter, endommager ou retirer
le joint.

* Negardezjamais des oiseaux de compagnie dans la cuisine. Les
oiseaux sont tres sensibles a la fumée qui se dégage pendant le
cycle dautonettoyage d'un four. Les fumées peuvent étre nocives ou
mortelles pour les oiseaux. Déplacez les oiseaux dans une piece bien
ventilée.

* Ne nettoyez que les parties indiquées dans le présent manuel
pendant le cycle dautonettoyage. Avant de procéder a
lautonettoyage du four, retirez la cloison, la grille, les ustensiles et
les aliments.

o Avantdamorcerun cycle dautonettoyage, essuyez la graisse et les
salissures alimentaires du four. Une quantité excessive de graisse
peut provoquer un incendie et entrainer des dégats dus a la fumée
dans votre résidence.

» Nutilisez pas de revétement protecteur pour recouvrir le four et
n'utilisez pas de nettoyant commercial pour four, sauf s'il est certifié
pour une utilisation dans un four autonettoyant.

* Retirez la lechefrite, les ustensiles et tout déversement du four avant
de lancer le cycle dautonettoyage, carils pourraient se décolorer.

» Encasdesignal derreurdu mode autonettoyage, éteignez ou
débranchez lappareil de lalimentation électrique et faites-le réparer
par un technicien qualifié.

o Lesdéversements doivent étre éliminés avant de lancer le cycle
dautonettoyage.

o Ilest conseillé douvrir une fenétre ou dallumer un ventilateur ou une
hotte aspirante pendant et apres lautonettoyage.
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HOTTE DE VENTILATION

o Nettoyezfréquemment les hottes de ventilation. Ne laissez pas la
graisse saccumulersurla hotte ou le filtre.
o Silesaliments situés surla cuisiniére s'enflamment, activez la
ventilation.

SURFACES DE CUISSON EN VERRE/CERAMIQUE

N ° NE TOUCH!EZ PAS LES UNITES DE SURFACE NI LES ZONES A
PROXIMITE DE CELLES-CI.
Les unités de surface peuvent étre chaudes, méme si elles ne
luisent pas. Les zones a proximité des unités de surface peuvent
devenir suffisamment chaudes pour causer des briilures. Pendant
etapres ['utilisation, évitez de toucher ou de laisser vos vétements
ou dautres matieres inflammables entrer en contact avec les unités
de surface ou les zones a proximité de celles-ci avant qu'elles naient
eu suffisamment de temps pour se refroidir. Parmi ces zones se
trouvent la table de cuisson et sa face avant.

» Ne cuisinez pas surune table de cuisson brisée. Si la surface de
cuisson se brise, des solutions de nettoyage et des déversements
peuvent pénétrer dans la surface de cuisson brisée et entrainer un
risque de choc électrique. Communiquez immédiatement avec un
technicien qualifié.

Nettoyez la table de cuisson avec précaution. Sivous utilisez une
éponge ou un chiffon mouillés pour essuyer les déversements surune
surface de cuisson chaude, faites attention d'éviter les briilures causées
par la vapeur. Certains nettoyants peuvent produire des vapeurs nocives
s'ils sont appliqués sur une surface chaude.

Francais 17
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INFORMATIONS DE SECURITE IMPORTANTES

AVERTISSEMENTS CRITIQUES D’'INSTALLATION

/A AVERTISSEMENTS

18 Francais

Cet appareil doit étre installé par un technicien qualifié ou une

entreprise de services.

- Silacuisiniere n'est pas installée par un technicien qualifié, il
peut se produire une électrocution, un incendie, une explosion,
des problemes avec le produit ou des blessures.

Déballez le four, retirez tous les matériaux demballage et inspectez-

le a la recherche de dommages tels que des éclats a lintérieur ou

a lextérieur du four, un loquet de porte cassé, des fissures de la

porte ou une porte qui n'est pas correctement alignée. En cas de

dommages, n'utilisez pas le four et prévenez immediatement le
detaillant.

Branchez le cordon dalimentation surune prise de courant

correctement mise a la terre et d'une configuration adéquate. Votre

four doit étre le seul appareil branché a ce circuit.

Conservez tous les matériaux demballage hors de portée des

enfants. Les enfants pourraient s’en servir pour jouer et se blesser.

Installez votre appareil surun plancher dur, de niveau et pouvant

supporterson poids.

- Sinon, des vibrations anormales, du bruit ou des problemes
pourraient se manifesteravec le produit.

Cet appareil doit étre correctement mis a la terre.

Ne mettez pas lappareil a la terre surun tuyau de gaz, un tuyau

d'eau en plastique ou une ligne téléphonique.

- Cela pourrait entrainer une électrocution, un incendie, une
explosion ou des problemes avec lappareil.




Ne coupez et ne retirez en aucun cas la broche de mise a la terre du
cordon dalimentation.

Branchez le four surun circuit électrique dont l'intensité est appropriée.
N'installez pas cet appareil dans un endroit humide, huileux ou
poussiéreux, ni dans un endroit exposé a la lumiere directe du soleil
ou a leau (gouttes de pluie).

- Cela pourrait entrainer un risque délectrocution ou d'incendie.
Evitez dutiliser un cordon d'alimentation endommagé ou une prise
murale mal fixée.

- Cela pourrait entrainer un risque délectrocution ou d'incendie.
Evitez de tirer ou de trop plier le cordon d'alimentation.

Evitez de tordre ou demméler le cordon dalimentation.

Evitez daccrocher le cordon d'alimentation & un objet métallique,
de placerun objet lourd sur le cordon dalimentation ou d'insérer le
cordon d'alimentation entre des objets.

- Cela pourrait entrainer un risque délectrocution ou d'incendie.
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Sile cordon d'alimentation est endommagé, contactez le centre de
service Samsung le plus proche.

AVERTISSEMENTS IMPORTANTS RELATIFS A LUTILISATION

/A MISE EN GARDE

Silappareil est inondé par un liquide quelconque, contactez le

centre de service Samsung le plus proche. Le non-respect de cette

consigne peut entrainer un risque de choc électrique ou d’incendie.

Si lappareil produit un bruit étrange, une odeur de briilé ou de

la fumée, débranchez immédiatement la fiche dalimentation et

contactez le centre de service Samsung le plus proche.

- Lenon-respect de cette consigne peut entrainer un risque de
choc électrique ou d'incendie.
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INFORMATIONS DE SECURITE IMPORTANTES

20 Francais

En cas de fuite de gaz (gaz propane, gaz de pétrole liquefié, etc.), aérez
immédiatement la piéce. Evitez de toucherle cordon d'alimentation.
Evitez de toucher lappareil.

- Une étincelle peut provoquer une explosion ou un incendie.

Prenez soin d'éviter de toucher la porte du four, les éléments chauffants

ou toute autre partie chaude pendant ou juste apres la cuisson.

Le non-respect de cette consigne peut entrainer des briilures.

Si un feu se déclare a lintérieur du four, laissez la porte de celui-ci

fermée, éteignez lappareil et débranchez le cordon dalimentation ou

coupez lalimentation au niveau du tableau de fusibles ou du disjoncteur.

Sivous ouvrez la porte du four, lincendie risque de se propager.

Observez toujours les mesures de securité lorsque vous utilisez votre

four. N'essayez jamais de réparer le four vous-méme, car une tension

dangereuse est présente a lintérieur. Si le four doit étre réparé,
communiquez avec un centre de service Samsung agréé pres de chez

VOUS.

Sivous utilisez lappareil pendant qu'il est contaminé par des substances

etrangeres comme des déchets alimentaires, cela pourrait endommager

lappareil.

Usez de prudence lorsque vous retirez lemballage qui entoure les

aliments sortis de [appareil.

- Siles aliments sont chauds, de la vapeur peut séchapper
brusquement lorsque vous retirez lemballage et entrainer des
brilures.

N'essayez pas de réparer, de démonter ou de modifier [appareil vous-

meéme.

—  Etantdonné qu'un courant de haute tension pénétre dans le chassis
du produit, il peut en résulter une électrocution ou unincendie.

- Siune réparation simpose, contactez le centre de service Samsung
le plus proche.




Siune substance étrangere, comme de leau, a pénétré dans

lappareil, contactez le centre de service Samsung le plus pres.

- Lenon-respect de cette consigne peut entrainer un risque de
choc électrique ou d'incendie.

Ne touchez pas le cordon dalimentation avec les mains mouillées.

- Cela pourrait provoquer une électrocution.

Evitez d‘éteindre lappareil pendant son utilisation.

- Cela peut causer des étincelles et entrainer une électrocution ou
unincendie.

Conservez tous les matériaux demballage hors de portée des

enfants, carils peuvent étre dangereux pour eux.

- Unenfant qui placerait un sac de plastique sur sa téte pourrait
suffoquer.

Ne laissez pas les enfants ou toute personne ayant des capacités

physiques, sensorielles ou mentales réduites utiliser cet appareil

sans surveillance.

Assurez-vous que les commandes de lappareil et les zones de

cuisson sont hors de portée des enfants.

- Lenon-respect de cette consigne peut entrainer des chocs
électriques, des br{ilures ou des blessures.

Ne touchez pas lintérieur de lappareil immédiatement apres la

cuisson. Lintérieur de lappareil sera chaud.

- Lenon-respect de cette consigne peut entrainer des brilures.

N'utilisez pas et ne placez pas des aérosols ou des objets

inflammables a proximité du four.

- Les objets ou vaporisateurs inflammables peuvent provoquer un
incendie ou une explosion.
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INFORMATIONS DE SECURITE IMPORTANTES

22 Francais

Evitez d'insérer les doigts, des substances étrangéres ou des

objets métalliques, comme des épingles ou des aiguilles, dans les

entrées, les sorties ou les orifices. Si des substances étrangeres sont

introduites dans lun de ces orifices, contactez votre fournisseur de

produits ou le centre de service Samsung le plus proche.

Ne modifiez pas, n'ajustez pas et ne réparez pas la porte. Vous ne

devez retireren aucun cas la porte ou le revétement extérieur du

four.

Ne rangez ou n'utilisez pas le four a lextérieur.

N'utilisez jamais cet appareil a des fins autres que la cuisson.

— Lutilisation de lappareil a dautres fins que la cuisson peut
provoquer un incendie.

Ouvrez le capuchon ou le bouchon des récipients hermétiques

(bouteille de tisane, biberon, bouteille de lait, etc.) avant de

les chauffer. Faites un trou dans les aliments a coquille (ceufs,

chataignes, etc.) a laide d’'un couteau avant de les faire cuire.

- Lenon-respect de cette consigne peut entrainer des brilures ou
des blessures.

Ne chauffez jamais des récipients en plastique ou en papier et ne les

utilisez pas pour la cuisson.

- Lenon-respect de cette consigne risque d'entrainer un incendie.

Ne chauffez pas daliments enveloppés dans du papier provenant de

revues, de journaux, etc.

— Cela pourrait entrainer un incendie.

N'ouvrez pas la porte lorsque des aliments sont en train de briler

dans le four.

- Sivous ouvrez la porte, de loxygene s'introduira et pourra
enflammer les aliments.




N'exercez pas de pression excessive sur la porte ou sur lintérieur de

lappareil. Evitez de frapper la porte ou lintérieur de lappareil.

- Saccrochera la porte peut faire tomber le produit et causer des
blessures graves.

- Sila porte est endommageée, n'utilisez pas lappareil.
Communiquez avec un centre de service Samsung.

Ne tenez pas daliments a mains nues pendant ou immédiatement

apres la cuisson.

- Utilisez les gants de cuisine. Les aliments peuvent étre tres
chauds et vous pourriez vous briller.

- Lapoignée et les surfaces du four pouvant étre suffisamment
chaudes pour provoquer des brillures apres la cuisson, utilisez
des gants de cuisine pour protégervos mains contre les brilures.
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PRECAUTIONS D’UTILISATION

/A MISE EN GARDE

o

Sila surface est fissurée, éteignez lappareil.

- Lenon-respect de cette consigne peut provoquer une
électrocution.

La vaisselle et les récipients peuvent devenir chauds. Manipulez-les

avec précaution.

Les aliments chauds et la vapeur peuvent provoquer des brilures.

Retirez le couvercle des récipients avec précaution en veillant a

eloigner ces derniers de votre visage et de vos mains afin déviter que le

dégagement de vapeur ne vous brille.

Retirez le couvercle des petits pots pour bébé avant de les faire chauffer.

Lorsque vous réchauffez des aliments pour bébé, remuez-les bien pour

répartirla chaleur uniformément. Testez toujours la température des

aliments avant de les donnera un bébé. Le bocal en verre ou la surface

de laliment peuvent sembler plus froids que lintérieur, qui peut étre

assez chaud au point de briiler la bouche d'un nourrisson.
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INFORMATIONS DE SECURITE IMPORTANTES
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Les boissons ou les aliments peuvent étre tres chauds une fois

rechauffés.

— Surtout lorsque vous nourrissez un enfant. Vérifiez que la
nourriture a suffisamment refroidi.

Usez de prudence lorsque vous faites chauffer des liquides, comme de

leau ou d'autres boissons.

Assurez-vous de remuer pendant et apres la cuisson.

Evitez d'utiliser un récipient glissant avec un col étroit.

Patientez au moins 30 secondes avant de retirer le liquide chauffé.

- Lenon-respect de cette consigne peut entrainer un déversement
soudain du contenu et causer des brilures.

Ne vous tenez pas au-dessus de lappareil et ne placez pas dobjets
(tels que du linge, un couvercle de four, des bougies ou des
cigarettes allumées, de la vaisselle, des produits chimiques, des
objets métalliques, etc.) sur lappareil.

- Certains objets, tels qu’un chiffon, peuvent se coincerdans la
porte.

—  Cela peut entrainer une électrocution, un incendie, des
problemes avec le produit ou des blessures.

N'utilisez pas lappareil avec les mains mouillées.

—  Cela pourrait provoquer une électrocution.

Evitez de vaporiser des substances volatiles telles que des

insecticides surla surface de lappareil.

- Enplus détre nocives pour les humains, ces substances
peuvent provoquer des chocs électriques, des incendies ou des
problemes avec le produit.

Ne vous approchez pas de [appareil au cours de la cuisson ou

lorsque vous ouvrez la porte juste apres la cuisson.

- Assurez-vous que les enfants ne sapprochent pas trop de
lappareil.

- Lenon-respect de cette consigne risque d'entrainer des brilures
pour les enfants.




Ne placez pas daliments ou dobjets lourds sur le bord de a porte du

four.

- Sivous ouvrez la porte, [aliment ou lobjet risque de tomber et
de provoquer des br{ilures ou des blessures.

Ne refroidissez pas brusquement la porte, lintérieur de lappareil ou

un plat enyversant de leau pendant ou juste apres la cuisson.

—  Cela pourrait endommager lappareil. La vapeur ou les
projections d'eau peuvent provoquer des briilures ou des
blessures.

Ne faites pas fonctionner lappareil lorsqu'il est vide, sauf pour

lautonettoyage.

Ne décongelez pas de boissons congelées dans des bouteilles a

goulot étroit. Les bouteilles peuvent se briser.

Ne rayez pas le verre de la porte du four avec un objet pointu.

- Cela pourrait endommager le verre ou le briser.

Ne posez rien directement sur lappareil lorsqu'il fonctionne.

N'utilisez pas de récipients fermés hermétiquement. Retirez les

obturateurs et les couvercles avant a cuisson. Les récipients scellés

peuvent exploser sous leffet de la pression, méme apres larrét du
four.

Assurez-vous que les aliments que vous faites cuire dans le four

n'entrent pas en contact avec élément chauffant.

- Cela pourrait entrainer un incendie.

Ne surchauffez pas les aliments.

- Lasurchauffe des aliments peut provoquer un incendie.
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INFORMATIONS DE SECURITE IMPORTANTES

AVERTISSEMENTS CRITIQUES DE NETTOYAGE

/A MISE EN GARDE

* Ne nettoyez pas lappareil en pulvérisant de l'eau directement
dessus.
o Nutilisez pas de benzene, de diluant ou dalcool pour nettoyer
lappareil.
- Cela pourrait entrainer une décoloration, une déformation, des
dommages, une électrocution ou un incendie.
* Prenez garde a ne pas vous blesser lorsque vous nettoyez lappareil
(a lextérieurou a lintérieur).
- Vous risquez de vous blesser sur les bords tranchants de
lappareil.
* Ne nettoyez pas lappareil a laide d’'un nettoyeur a vapeur.
- Delacorrosion pourrait se former.
o Gardez lintérieur du four propre. Les particules daliments ou
les éclaboussures d’huile collées sur les parois ou le fond du four
peuvent endommager la peinture et réduire lefficacité de lappareil.
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1. Avis de la FCC

DECLARATION DE LAFCC :

Le fabricant n'assume aucune responsabilité relative aux interférences
radio ou TV causées par une modification non autorisée de ce foura
micro-ondes. Il incombe a lutilisateur de corriger ces interférences.

Cet appareil a été testé; il est conforme aux limitations applicables aux
appareils numérigues de classe B, selon la Partie 15 des reglements de
la FCC. Ces limites sont concues pour fournir une protection raisonnable
contre les interférences nuisibles dans une installation résidentielle.

26 Francais




Cet appareil génere, utilise et peut émettre de [énergie de fréquence

radio et, s'il n'est pas installé et utilisé conformément aux instructions,

peut causer des interférences nuisibles aux communications radio.

Cependant, il n'y a aucune garantie que des interférences ne se

produiront pas dans une installation particuliere. Si ce dispositif

provoque des interférences nuisibles a la réception de la radio ou de

la télévision, ce qui peut étre déterminé en éteignant et en rallumant

lappareil, il est recommandé a [utilisateur d'essayer de corriger ces

interférences en prenant une ou plusieurs des mesures suivantes :

» Réorienterou déplacerlantenne de réception.

» Augmenterla distance entre lappareil et le récepteur.

* Brancher[appareil surune prise ou un circuit autre que celui surlequel le
récepteur est branché.

o  Consulterle revendeur ou un technicien radio/télévision expérimenté
pour obtenir de laide.

/A AVERTISSEMENTS

Tout changement ou toute modification apportés a cet appareil qui
ne sont pas expressement approuves par la partie responsable de
la conformité peuvent annuler le droit de [utilisateur de se servirde
lappareil.
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Exigences de la FCC en matiére d’exposition aux fréquences
radio

Cet appareil est conforme aux limites d'exposition aux fréquences radio
de la norme de la FCC, définies pour un environnement non controlé. La
ou les antennes utilisées pour cet émetteur ne doivent pas étre situées
au méme endroit ni fonctionner en conjonction avec une autre antenne
ou un autre émetteur et doivent étre installées a au moins 20 cm de
toutes les personnes.
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INFORMATIONS DE SECURITE IMPORTANTES

2. Avis d’IC

Cet appareil contient un ou plusieurs émetteurs/récepteurs sans licence
qui sont conformes aux CNR exemptés de licence d’'Innovation, Sciences
et Développement économique du Canada. Le fonctionnement est
soumis aux deux conditions suivantes :

1) Cet appareil ne doit pas provoquer d'interférences.

2) Cet appareil doit accepter toute interférence, y compris celles
susceptibles d'entrainer un fonctionnement indésirable de lappareil.

o CANICES(B)/NMB(B)

DECLARATION D’IC RELATIVE A LEXPOSITION AUX
RADIATIONS :

Cet appareil est conforme aux limites d'exposition aux radiations de
la norme RSS-102 d'IC, définies pour un environnement non controlé.
Ce dispositif doit étre installé et utilisé de maniere a ce qu'il y ait au
moins 20 cm (8 po) entre le radiateur et votre corps. Cet appareil et
son/ses antenne(s) ne doivent pas étre placé(s) ensemble ni utilisé(s)
conjointement avec une autre antenne ou un autre émetteur.

AVERTISSEMENT RELATIF A LA PROPOSITION 65 DE L'ETAT DE
CALIFORNIE
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/A AVERTISSEMENTS

Canceret troubles de la fertilite - www.P65Warnings.ca.gov.
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Présentation de votre nouvelle cuisiniére

Vue d’ensemble
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01 Panneau de commande 02 Boutons de commande de la surface de cuisson (Voir la
page 32 pour plus d'informations.)

03 Event 04 Porte dufour
05 Tiroirde rangement 06 Chauffage du fouren mode gril
07 Eclairage du four 08 Systéme a convection

09 Position des étagéres

Ce qui est inclus avec votre cuisiniéere

Grilles métalliques (2) * Plateau pour Air Fry (1)* Sonde de température (1) *

REMARQUE

Sivous souhaitez acheter un accessoire marqué d'un astérisque (*), vous pouvez le commander aupres du Centre dassistance
Samsung 1-800-SAMSUNG (726-7864).
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Avant de commencer

Nettoyez minutieusement le four avant de utiliser pour la premiére fois. Retirez ensuite les accessoires, réglez le fouren
mode cuisson a 400 °F pendant 1 heure. Ly aura une odeur distinctive. Cela est normal.

Assurez-vous que votre cuisine est bien ventilée pendant cette période de conditionnement.

Conseils pour économiser 'énergie

» Pendant la cuisson, la porte du four doit rester fermée, sauf lorsque vous retournez les aliments.

»  Nouvrez pas la porte fréquemment pendant la cuisson afin de maintenir la température du four et déconomiser de
[énergie.

o Siletemps de cuisson est supérieura 30 minutes, vous pouvez éteindre le four 5 a10 minutes avant la fin du temps de
cuisson pour économiser de [€nergie. La chaleur résiduelle terminera le processus de cuisson.

»  Pouréconomiser de [énergie et réduire le temps nécessaire au réchauffage du four, planifiez lutilisation du four pour
éviter de [éteindre entre la cuisson d'un aliment et celle du suivant.

*  (Chaque fois que cela est possible, faites cuire plus d'un plat a la fois.
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Cuisson sur la surface

A propos de la cuisson sur la surface

/A MISE EN GARDE

AVANT LA CUISSON

/A MISE EN GARDE

PENDANT LA CUISSON

N'utilisez pas la surface de la table de cuisson en verre comme planche a découper.

Ne placez pas et ne rangez pas darticles qui peuvent fondre ou prendre feu sur la table de cuisson en verre, méme lorsque
celle-ci n'est pas utilisée.

Allumez les unités de surface seulement aprés avoir placé des ustensiles de cuisson sur ceux-ci.

Ne rangez pas dobjets lourds au-dessus de la surface de la table de cuisson. Ils pourraient tomber et étre endommagés.

Ne placez pas de papier daluminium ou d'objets en plastique, tels que des saliéres et poivrieres, des porte-cuilléres ou des
emballages en plastique sur la cuisiniére lorsquielle est utilisée. Lair chaud provenant de évent pourrait faire fondre les
plastiques ou enflammer des objets inflammables.

Assurez-vous que la bonne unité de surface est allumée.

Ne cuisinez jamais directement sur le verre. Utilisez toujours des ustensiles de cuisson.

Placez toujours la poéle au centre de lunité de surface sur laquelle vous cuisinez.

Ne laissez jamais les unités de surface sans surveillance lorsque vous utilisez un réglage de chaleur élevé. Les
débordements provoquent de la fumée et des déversements graisseux susceptibles de prendre feu.

Eteignez les unités de surface avant de retirer les ustensiles de cuisson.

Nutilisez pas de pellicule plastique pour recouvrir les aliments. Le plastique peut fondre surla surface et savérertrés
difficile a retirer.

Le ventilateur de refroidissement peut fonctionner pendant la cuisson sur la table de cuisson.
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/A MISE EN GARDE

APRES LA CUISSON

Ne touchez pas les unités de surface avant quelles aient refroidi.

La surface peut étre encore chaude et des brlilures peuvent survenir si vous touchez la surface en verre avant qu'elle nait
suffisamment refroidi.

Nettoyez immédiatement les déversements sur la surface de cuisson pour éviter une corvée de nettoyage difficile plus tard.
Si une armoire est aménagée directement au-dessus de la surface de cuisson, assurez-vous que les articles dans larmoire
sont rarement utilisés et peuvent étre rangés en toute sécurité dans un endroit soumis a la chaleur. Les températures
peuvent étre dangereuses pour des articles comme des liquides volatils, des nettoyants ou des aérosols.

A propos des éléments de surface radiants

La température augmente progressivement et uniformément. A mesure que la température augmente, lélément radiant
devient rouge. Pour conserver le parametre sélectionné, lélément sallumera et séteindra. Lélément chauffant retient
suffisamment de chaleur pour produire une chaleur uniforme et constante pendant le cycle darrét. Pour une cuisson efficace,
éteignez lélément plusieurs minutes avant la fin de la cuisson. Cela permettra a la chaleur résiduelle de terminer le processus
de cuisson.
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Cuisson sur la surface

REMARQUE

Les éléments radiants disposent d'un limiteur qui permet a lélément de sallumer et de séteindre, méme lorsqu'il est réglé sur
HI. Cela permet d'éviter dendommager la table de cuisson en céramique. Le cycle au réglage HI est normal et peut se produire
si lustensile de cuisson est trop petit pour lélément radiant ou sile fond de lustensile n'est pas plat.

REMARQUE

Lorsque vous actionnez le bouton, un signal sonore retentit une fois.

Emplacement des éléments et des commandes radiants de la surface

Les boutons de commande radiants actionnent les éléments radiants de a surface de la table de cuisson comme indiqué
ci-dessous. Lors du remontage des boutons apres le nettoyage, lisez les imprimés sur les boutons et assemblez-les dans la
bonne position avant d'utiliser la table de cuisson.
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On/Off

Level
[}

01 Arriére gauche: 02 Avantgauche: 03 Warming Center (Centre de chauffage) :
6po,1200W 6po/9po,3600W 100w

04 Avantdroit: 05 Arriere droit : 06 Indicateur de surface chaude
6po/9 po/12 po, 3000 W 6po,1200W
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Indicateurde surface chaude

o Sallume lorsque l'unité est allumée ou chaude au toucher.
*  Reste allumé méme apres la mise hors tension de lunité.
o Sallume jusquia ce que lappareil soit refroidi a environ 150 °F.

Lampe marche/arrét de la table de cuisson

o Lalampe sallume lorsque les boutons de commande de surface ne sont pas en position darrét.
o Lalampe séteint lorsque les boutons de commande de surface sont en position darrét.

Zones de cuisson

» Leszones de cuisson de votre cuisiniere sont identifiées par des cercles permanents sur la surface de cuisson en verre.
Pour une cuisson plus efficace, adaptez la taille de la casserole & a taille de [élément.

* Lescasseroles ne doivent pas dépasser la zone de cuisson de plus de V2po a1 po.

o Lorsquune commande est allumée, vous pouvez voir une lueur a travers a surface de cuisson en verre. Lélément
sallumera et s’éteindra pour maintenir le réglage de chaleur prédéfini, méme a des paramétres élevés.

Pourobtenir plus dinformation surle choix des types de batteries de cuisine appropriés, veuillez vous reporter a la section
Utiliser lustensile de cuisson approprié a la page 36.
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Comment régler lappareil pour la cuisson sur la surface

A MISE EN GARDE

Les éléments de la surface peuvent étre chauds et causer des bréilures méme lorsqu'ils sont éteints. Ne touchez pas aux
éléments de la surface avant qu'ils aient refroidi suffisamment.

o Ades parameétres élevés ou moyens-élevés, ne laissez jamais les aliments sans surveillance. Les débordements
provoquent de la fumée et les déversements graisseux peuvent prendre feu.

o Assurez-vous de mettre le bouton de commande sur OFF lorsque vous avez terminé la cuisson.

» Lesfonctions de sécurité prévues ne fonctionneront pas correctement si vous fixez au hasard le bouton de commande du
bouton de sécurité.

Bouton de commande de Lunité de surface

Assurez-vous que tous les briileurs de surface sont correctement
installés. Pourallumerun brileur:

1. Pincez ou appuyez latéralement sur le bouton.
2. Enfoncez le bouton.
3. Tournez dans les deux sens jusquau réglage souhaité.

Bouton de réglage
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Cuisson sur la surface

Unité de surface simple Unité de surface double Unité de surface triple

* (A):Réglage dugrand briileur
* (B):Réglage du brlleur moyen
* (0):Réglage du petit brileur

A MISE EN GARDE

Sivous retirez le bouton pour le nettoyer, assurez-vous de le remettre en place dans le bon sens. (Se référer a lillustration
ci-dessus.)

o Pour réinstaller un bouton retiré, pincez et maintenez enfoncés les boutons latéraux tout en poussant le bouton
complétement sur laxe jusqu'a ce qu'il soit bien en place. Une fois installé, vérifiez que le bouton de la cuisiniere
ne peut étre activé qu'en pincant, en poussant et en tournant. A défaut, cela peut entrainer une perte de contréle
ou une activation involontaire.

Instructions de remontage:

/A MISE EN GARDE

Une installation incorrecte des boutons peut entrainer la désactivation du verrouillage de sécurité.

) ETAPE1
@>\ Alignez le bouton et laxe.

-

7 \ ETAPE2
@ Appuyez et maintenez le bouton latéral.
(&

>
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\ ETAPE3
Poussez le bouton completement sur laxe.

-

\ ETAPE4

Vérifiez que le bouton ne tourne pas s'il n'est pas enfoncé.
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/A MISE EN GARDE

» Veuillez noter que le fonctionnement du bouton d'éclairage peut ne pas se synchroniser avec le fonctionnement réel du
chauffage radiant en cas de probléme avec le produit.
 Lazone du bouton entre les parametres élevé et arrét n'est pas appropriée pour la cuisson.

Parameétres recommandés

REGLAGE TYPE DE CUISSON
ELEVE Démarrer la cuisson de la plupart des aliments, porter leau a ébullition, griller a la poéle
MOVYEN ELEVE Poursuivre une ébullition rapide, frire, frire en profondeur
MOYEN Maintenir une ébullition lente, épaissir les soupes et sauces, cuire les [égumes a la vapeur
MOYEN FAIBLE Conserver les aliments en cuisson, pocher, cuire en rago(t
BASSE Garder les aliments au chaud, fondre, mijoter

Utilisation du Centre de chauffage

Le Centre de chauffage, situé a larriere au centre de la surface en verre, maintiendra les aliments chauds et cuits a la
température de service.

REMARQUE

La surface chauffante ne luira pas en rouge comme les éléments de cuisson.

/A MISE EN GARDE

»  Neréchauffez pas les aliments sur le centre de chauffage pendant plus de deux heures.
o Utilisez uniquement des ustensiles de cuisine et des plats recommandés comme étant sans danger pour une utilisation au
fouret surla table de cuisson.
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Cuisson sur la surface

o Utilisez toujours des maniques ou des gants de cuisine lorsque vous retirez les aliments du centre de chauffage, car les
ustensiles de cuisson et les assiettes seront chauds.

¢ Lorsque vous réchauffez des patisseries et du pain, utilisez des couvercles dotés d’'une ouverture pour permettre a thumidité
de séchapper.

e Nutilisez pas de pellicule plastique pour recouvrir les aliments. Le plastique peut fondre sur la surface et étre tres difficile a
nettoyer.

o Lesaliments doivent étre conservés dans leur contenant et recouverts d'un couvercle ou d'une feuille daluminium pour
préserver la qualité des aliments.

o Commencez toujours par les aliments chauds. La consommation daliments crus ou froids placés sur le centre de chauffage
pourrait provoquer des maladies.

1. Pourallumerle centre de chauffage, appuyez sur le pavé Warming Center On/Off (Marche/Arrét du centre de chauffage).

2. Sélectionnez le réglage de puissance souhaite. Appuyez surle pave Warming Center Level (Niveau du centre de chauffage)
une fois pour LO (FAIBLE), deux fois pour Med (Moyen) ou trois fois pour HI (ELEVE).

3. Pouréteindre le centre de chauffage, appuyez sur le bouton Warming Center On/Off (Marche/Arrét du centre de chauffage).

REMARQUE
Lorsque vous appuyez surle bouton Stop (Arrét), le centre de chauffage ne séteint pas.

»  Pourde meilleurs résultats, tous les aliments placés sur le centre de chauffage doivent étre recouverts d'un couvercle ou
d'une feuille daluminium. Lorsque vous réchauffez des patisseries ou du pain, le couvercle ou le papier daluminium doit
étre aéré pour permettre a lhumidité de séchapper.
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Paramétres recommandés

NIVEAU TYPE DALIMENTS
Basse Pains/patisseries, rago(its, sauces, ceufs
Moyen Assiette avec aliments, soupes (creme), légumes, sauces, rago(its, viandes
Elevée Fritures, soupes (liquides), boissons chaudes

Utiliser lustensile de cuisson approprié

Utiliser le bon ustensile de cuisson peut éviter de nombreux problémes, tels qu'une cuisson inégale ou des temps de cuisson
prolongés. Lutilisation de casseroles et de poéles appropriées réduira les temps de cuisson et cuira les aliments plus uniformément.

N Vérifiez la planéité en faisant tourner une regle sur le fond de ustensile

/C‘ \ de cuisson.
4 NV’——~
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CORRECT INCORRECT CORRECTINCORRECT

—

P
Fonds de casseroles plats et droits. Fond de poéle courbés ou gauchis.
»  Couvercles étanches.
* Le poids de la poignée n'incline pas la poéle.

» Lapoéle est bien équilibrée. )

* Lataille du moule correspond a la quantité daliments L | lombe lélément de plus d'un demi
aprépareret a la taille de [élément de surface. 3 (asserole surplombe telement 0 pius dun demi-pouce.

*  Fabriqué dans un matériau qui conduit bien la chaleur.
* Faites toujours correspondre le diamétre du pot au

diametre de la surface de [élément. S

La poéle est plus petite que [élément.

Une poignée lourde fait s'incliner la casserole ou poéle.

Choisir lustensile de cuisson approprié

La composition de votre ustensile de cuisine détermine la maniere dont la chaleur est transférée de maniere uniforme et

rapide de [élément de surface au fond de la casserole.

e ALUMINIUM - Un excellent conducteur de chaleur Certains types daliments vont faire foncer laluminium. (les ustensiles
de cuisson en aluminium anodisé résistent aux taches et aux pigres). Si des casseroles en aluminium glissent surla table
de cuisson en céramique, elles peuvent laisser des marques métalliques sapparentant a des rayures. Retirez ces marques
des que la table de cuisson refroidit.

»  CUIVRE - Un excellent conducteur de chaleur, mais se décolore facilement. Peut laisser des traces métalliques surla
vitrocéramique (pour enlever, voir ci-dessus).

e ACIER INOXYDABLE - Un conducteur de chaleur lent avec des résultats de cuisson inégaux. Est durable, facile a nettoyer
et résiste aux taches.

o FERFORGE - Un mauvais conducteur; mais retient trés bien la chaleur. Cuit uniformément une fois la température de
cuisson atteinte. Non recommandé pour une utilisation sur les tables de cuisson en céramique.

o EMAIL - Les caractéristiques de chauffage dépendent du matériau de base. Le revétement en porcelaine émaillée doit
étre lisse pour éviter de rayer les tables de cuisson en céramique.

» VERRE - Conducteurde chaleur lent. Non recommandé pour les surfaces de cuisson en céramique, car cela pourrait rayer
la surface.
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Cuisson sur la surface

Protection de la table de cuisson

Nettoyage

»  Nettoyez minutieusement la table de cuisson avant de [utiliser pour la premiére fois.

» Nettoyez la table de cuisson tous les jours ou apres chaque utilisation. Vous garderez ainsi votre table de cuisson en bon
état et vous éviterez de lendommager.

* Encas de débordement pendant que vous cuisinez, nettoyez immédiatement le déversement sur la surface de cuisson
pendant qu'elle est chaude afin d'éviter une corvée de nettoyage difficile plus tard.
En faisant trés attention, essuyez le déversement avec un chiffon propre et sec.

* Ne laissez pas les déversements demeurer longtemps sur la surface de cuisson ou sur la garniture de la table de cuisson.

» Nutilisez pas de poudre nettoyante ni de tampons a récurer abrasifs, qui pourraient rayer la table de cuisson.

» Nutilisez pas de javellisant au chlore, dammoniac ou dautres produits nettoyants qui ne sont pas spécifiquement
recommandés pour une surface en vitrocéramique.

Prévention des marques et des égratignures

» Nutilisez pas d'ustensiles de cuisson en verre. Cela pourrait rayer la table de cuisson.
» Ne placez pas de sous-plat ou danneau de wok entre la table de cuisson et la casserole ou poéle.
Ces articles peuvent marquer ou rayer la table de cuisson.

o Assurez-vous que la table de cuisson et le fond de la casserole ou de la poéle sont propres.
 Nefaites pas glisser des ustensiles de cuisson en métal sur la table de cuisson.
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Prévention des taches

» Nutilisez pas de chiffon a vaisselle ou déponge sales pour nettoyer la surface de la table de cuisson. Une pellicule
resterait et pourrait causer des taches sur la surface de cuisson une fois celle-ci chauffée.

* Lacuisson continue sur une surface souillée peut causer une tache permanente.

Prévention d'autres dommages

» Ne laissez pas fondre du plastique, du sucre ou des aliments a teneur élevée en sucre sur la table de cuisson chaude. Si
cela se produit, nettoyez immédiatement.

* Nelaissez pas le contenu liquide d'une casserole sévaparer entierement, car cela endommagerait la table de cuisson et
a casserole.

»  Nutilisez pas la table de cuisson comme plan de travail ou planche a découper.
» Nefaites pas cuire les aliments directement sur la table de cuisson. Utilisez toujours les ustensiles de cuisson appropriés.
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Fonctionnement

Le panneau de commande

01

02

03
04
05
06
07
08
09

10
n
12
13
14

15
16

7

18

19

20
21

12 13 14
15 I 16 I 17
1 1 —&
01 Ti*er Co‘ok & 19
off3sec | Time | &3sec Stop
Temp. Delay ®
Probe Start @ 3sec
Wcarmtmg Oven Mode 18 1' == '2 """ C-l- =1 Sfot
on/Off ® Bake  ®Roast Broil Air Fry Steam : 3 eer : 5‘3{
HilLo Max Clean : H
Level 1 4 5 6 1 21
11 Bake Bread Keep Air Self Clean | 1 1 =
° Proof Warm | Sous Vide | 2735 V7 8 9 0 0
T | ? | | [ ] | [ ] | ============="
loz los loa | o5 | 06
22 07 08 09 10 1

Ecran : Affiche heure, la température du four, le mode de cuisson (cuisson au four, cuisson/rdtissage par convection, gril ou

autonettoyant) et la durée réglée pour la minuterie ou les opérations automatiques du four.

Convection Bake (Cuisson par convection) : Utilisez cette fonction pour sélectionner la fonction de cuisson par

convection dufour.

Roast (Rotissage) par convection : Utilisez cette fonction pour sélectionner la fonction de rétissage par convection du four.

Broil Hi/Lo (Gril Elevé/Faible) : Utilisez cette fonction pour sélectionner la fonction de cuisson au gril du four,

Air Fry Max : Utilisez cette fonction pour sélectionner la fonction Air Fry Max du four.

Steam Clean (Nettoyage vapeur) : Utilisez cette fonction pour sélectionner la fonction de nettoyage a la vapeur du four.

Bake (Cuisson traditionnelle) : Utilisez cette fonction pour sélectionner le mode de cuisson du four.

Bread Proof (Levage du pain) : Utilisez cette fonction pour sélectionner la fonction de levage du pain.

Keep Warm (Maintien au chaud) : Utilisez cette fonction pour sélectionner la fonction de maintien au chaud du four

simple afin de garder les aliments cuits au chaud.

Air Sous Vide (Cuisson sous vide) : Utilisez cette fonction pour sélectionner la fonction de cuisson sous vide du four.

Self Clean (Autonettoyage) : Utilisez cette fonction pour sélectionner la fonction dautonettoyant du four.

Timer (Minuterie) : Utilisez cette fonction pour régler ou annuler la minuterie de cuisine. La minuterie de cuisine ne
démarre pas la cuisson et narréte pas la cuisson. Appuyez sur cette touche pendant 3 secondes pour
éteindre la minuterie.

Cook Time (Temps de cuisson) : Appuyez sur la touche correspondante, puis utilisez le pavé numérique pour régler le

temps de cuisson souhaité. Le four séteindra lorsque le temps de cuisson est écoulé.

Eclairage/Verrouillage : Appuyez pour allumer ou éteindre [éclairage du four. Appuyez sur cette touche pendant 3

secondes pour utiliser la fonction de verrouillage.

Temp. Probe (Sonde temp.) : Appuyez sur cette touche pour activer le mode sonde de température.

Delay Start (Départ différé) : Appuyez sur cette touche pour programmer le démarrage et larrét automatiques du four a

lheure réglée.

Horloge/Réglage : Utilisez cette fonction pour régler lheure. Utilisez cette touche pour afficher le menu des préférences
utilisateur.

(Appuyez pendant 3 secondes.)

Pavé numérique : Utilisez le pavé numérique pour régler n'importe quelle fonction qui nécessite la saisie de chiffres,
comme [heure de l'horloge, la minuterie, la température du four, lheure de début et la durée de
fonctionnement pour la cuisson programmeée, etc.

Stop (Arrét) : Appuyez pour annuler toutes les opérations du four, sauf 'horloge et la minuterie. Appuyez pourannuler la

température ou la durée saisie.

Start/Set (Démarrer/Régler) : Utilisez cette touche pour lancer toute opération de cuisson ou de nettoyage du four.

Commande intelligente : Utilisez cette touche pour sélectionner la fonction de commande intelligente.
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Fonctionnement

22 Warming Center (Centre de chauffage) : Pour utiliser le centre de chauffage de la table de cuisson, appuyez sur On
(Marche), sélectionnez le niveau souhaité et assurez-vous qu'elle est bien sur
Off (Arrét) lorsque vous léteignez. Voir la page 35 pour plus d'informations.

Mode d’affichage

Mode veille

Le panneau de commande passe en mode veille si le four n'est pas utilisé pendant un certain temps.
En mode Veille, le panneau de commande reste inactif jusqua ce qu'il soit réactivé parlutilisateur.

Réveil
( pCoTTTET s s EE e }
1 Timer Cook -0 1
: Off 3sec Time & 3sec Stop :
: Temp. Delay [C) :
1 Probe Start & 3sec 1
_______________________________________ ’ 1
I Warming Oven Mode I
1 (™ Center ) ) 1 2 3 Clear Start | !
: On/Off ®Bake  (®Roast Broil AirFry Steam Set :
1 HifLo Max Clean f
1| Level 4 5 6 H
"'s o Bake Bread Keep Air Self Clean — 1
: Proof Warm Sous Vide  2/3/5h 7 8 9 0 0 :
\_| e e e e e e s s s s s s ———— === T ------------------------------
Zone tactile

Pouractiver le panneau de commande, appuyez sur la zone tactile. Les préférences de lutilisateur sont disponibles dans ce
mode, y compris la minuterie, léclairage du four et le verrouillage des commandes.

Verrouillage du four
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Verrouillez la porte du four et les boutons du panneau tactile afin déviter toute activation accidentelle. Le verrouillage du four
ne peut étre activé qu'en mode veille.

Comment activer lafonction de verrouillage du four

Appuyez sur Oven lock (Verrouillage four) @'&c pendant 3 secondes.

['écran affichera licone de verrouillage. @ ainsi que l'heure actuelle.

Toutes les fonctions doivent étre annulées avant d'activer le verrouillage du four.

Cette fonction est uniqguement disponible lorsque la température du four est inférieure & 400 °F.

Comment déverrouiller le four

Appuyez sur Oven lock (Verrouillage four) @'&c pendant 3 secondes.
Licone de verrouillage (7} disparaitra de lécran.
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Réglage de l'horloge

L'horloge doit étre réglée surla bonne heure pour que les fonctions de minuterie automatique du four fonctionnent correctement

o [’heure de lajournée ne peut pas étre modifiée pendant une cuisson programmeée, un départ différé ou un cycle
dautonettoyage.

o \ous pouvez choisir laffichage sur12 heures ou 24 heures. Le réglage par défaut est de 12 heures.

Comment régler'horloge

1. Appuyez sur Clock (Horloge) @@Sec.

2. Appuyez sur Clock (Horloge) @%c pour sélectionner AM ou PM. (Ignorez cette étape si laffichage est au format 24 heures.)
3. Saisissez 'heure actuelle en heures et minutes sur le pavé numérique, parexempleT, 3, 0, pour1:30.

4. Appuyez surClock (Horloge) @@Sec ou Start/Set (Démarrer/Régler) pour enregistrer les modifications.

Réglage de la minuterie de cuisine

La minuterie de cuisine sert de minuterie supplémentaire qui émet un signal sonore lorsque le temps défini est écoulé. Elle
ne permet pas de démarrer ou darréter les fonctions de cuisson. Vous pouvez utiliser la minuterie de cuisine avec toutes les
autres fonctions du four

Comment régler la minuterie

1. Appuyez sur Timer (Minuterie).

2. Saisissez la durée souhaitée a laide du pavé numérique, parexemple1, 5. La minuterie peut étre réglée pour n'importe
quelle durée de T minute a 9 heures et 59 minutes. Sivous faites une erreur, appuyez sur Timer (Minuterie), puis saisissez
anouveau la durée.

3. Appuyez sur Start/Set (Démarrer/Régler).

4. Lorsque le temps programmé est écoulé, le four émet un bip et lécran affiche le libellé « End » jusquia ce que vous
appuyiez sur le pavé Timer (Minuterie). Vous pouvez annuler la minuterie a tout moment en appuyant sur Timer
(Minuterie) pendant 3 secondes.

Cook Time

En cuisson programmée, le four sallume immédiatement et cuit pendant la durée que vous avez sélectionnée. A la fin de la
durée de cuisson, le four séteint automatiquement.

» \ous pouvez utiliser la fonction Temps de cuisson uniqguement avec une autre opération de cuisson (cuisson au four,
cuisson par convection, rotissage par convection, Levage du pain, Air Fry Max, Cuisson sous vide).

Comment régler le Temps de cuisson

1. Lancez lopération de cuisson souhaitée, par exemple, Bake (Cuisson traditionnelle). La température par défaut est de 350 °F.

2. Appuyez sur Cook Time (Temps de cuisson).

o \ous pouvez régler le temps de cuisson a tout moment. (Apres avoir sélectionné le mode de cuisson, pendant le
préchauffage, apres le préchauffage.)

3. Saisissez le temps de cuisson souhaité, par exemple 45 min, a laide du pavé numérique. Vous pouvez régler le temps de
cuisson pour nimporte quelle durée de T minute & 9 heures et 59 minutes.

4. Appuyez sur Start/Set (Démarrer/Régler). Laffichage de la température commence a changer lorsque la température du
four atteint 175 °F. La cuisson se poursuit jusqua la fin du temps programmeé, puis le four séteint automatiquement, sauf si
vous avez activé la fonction de maintien au chaud.
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Fonctionnement

5. Vous pouvez annuler un temps de cuisson a tout moment en réglant le temps de cuisson sur 0 minute. (Appuyez sur Cook
Time (Temps de cuisson), — réglez le temps de cuisson a 0 min—, appuyez sur Start/Set (Démarrer/Régler))

REMARQUE

Lorsque le temps de cuisson est écoulé, la cuisiniere émettra plusieurs bips.

/A MISE EN GARDE

Faites preuve de prudence avec les fonctions Temps de cuisson ou Départ différé. Utilisez ces fonctions pour cuire des viandes
saumurées ou congelées et la plupart des fruits et légumes. Les aliments qui se gatent facilement, comme le lait, les ceufs,

le poisson, la viande ou la volaille, doivent d'abord étre refroidis dans le réfrigérateur. Méme réfrigérés, ils ne doivent pas
resterau four plus d'une heure avant le début de la cuisson et doivent étre retirés rapidement une fois la cuisson terminée. La
consommation daliments avariés peut entrainer des maladies dues a une intoxication alimentaire.

Départ différé

En mode Départ différé, la minuterie du four allume le four aux heures que vous avez programmées a lavance.

» Vous ne pouvez utiliser la fonction de départ différé quavec une autre opération de cuisson (cuisson, cuisson par
convection, rotissage par convection, Air Fry Max, Cuisson sous vide ou autonettoyage).
» Lhorloge doit étre réglée a l'heure actuelle.

Comment réglerle départ différé

1. Positionnez la ou les grilles du four et placez les aliments dans le four.

2. Appuyez surla touche correspondant a lopération de cuisson souhaitée, par exemple : Bake (Cuisson traditionnelle).
La température par défaut est de 350 °F.

Saisissez la température souhaitée, par exemple 375 °F, a laide du pavé numérique.
Vous pouvez régler le temps de cuisson sivous le souhaitez.
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Appuyez sur Delay Start (Départ différé) pour modifier les éléments de temps. (AM / PM)
Saisissez 'heure a laquelle vous souhaitez que le four sallume, par exemple 4:30, a laide du pavé numérique.

N o ou oW

Appuyez longuement sur Start/Set (Démarrer/Régler). A 'heure prévue, un bref bip retentit. Le four commencera  cuire.

Allumer et éteindre l'éclairage du four

o [%clairage du foursallume automatiquement lorsque la porte est ouverte.
» [éclairage du four séteint automatiquement lorsque la porte est fermée.
» \ous pouvez allumer et éteindre manuellement [éclairage du four en appuyant sur le pavé ﬁ'gec.
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Cuisson au four

ETAPE1

Mettez tous les ingrédients dans un récipient résistant a la chaleur.

ETAPE 2

Sélectionnez un mode de cuisson, puis commencez le préchauffage.

ETAPE 3

Placez le récipient sur une grille.

ETAPE 4

Fermez la porte et commencez la cuisson.

-
o
=
a
(=p
(=]
=]
>
o
=
==
o8
0
=
=2
(0]
=
=

(=}
o
=]
-
[0
"

REMARQUE

Le ventilateur de refroidissement fonctionne automatiquement pendant un certain temps une fois la cuisson terminée.
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Fonctionnement

Mode de cuisson

e Assurez-vous de fermer la porte avant de commencer la cuisson.

o Sivous laissez la porte ouverte pour environ 2 minutes pendant que
le four est en mode de cuisson ou de rétissage par convection, ou
en mode gril, lélément chauffant du four séteindra. Pour réactiver
[élément chauffant, refermez la porte.

Plage de Température par . . . s s

Mode température () defaut (°F) Sonde temp. Rég. temps cuis. Départ différé
Cuisson .
traditionnelle 175550 350 0 0 0
Gril ELEVEE - FAIBLE ELEVEE X X X
Cuisson par 1754550 325 0 0 0
convection
Rotissage par 1754550 325 0 0 0
convection
Air Fry Max 3504500 425 X 0 0
Cuisson sous 1004205 150 X 0 0
vide
Maintien au
chaud - 175 X X X
Levage du pain - 95 X 0 X
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Utilisation des grilles du four

Votre cuisiniere comporte 2 grilles et offre 7 positions de grille. Les positions de grille sont délimitées par des guides

qui soutiennent les grilles. Chaque guide de grille est doté d'une butée qui empéche la grille de se déloger pendant le
fonctionnement du four. Chaque grille est munie de butées qui doivent étre placées correctement sur les guides. Les butées
empéchent les grilles de sortir completement du four par accident lorsque vous les retirez.

) Type daliments Position de la grille
6 Faire griller des hamburgers 7
Faire griller des viandes, de petits .
. h 436
4 morceaux de volaille, du poisson
Gateaux Bundt, quatre-quarts, tartes
. - 3ou4
D) surgelées, plats mijotés
Gateaux des anges, petits rotis, pizza )
fraiche et surgelée
Dinde, gros rétis, jambons 1

Ce tableau n'est fourni qua titre de référence.

/A MISE EN GARDE

*  Nerecouvrez pas une grille de fouravec du papier daluminium. Cela perturberait la circulation de la chaleur et
entrainerait une mauvaise cuisson.

*  Ne placez pas de papier daluminium au fond du four. Laluminium pourrait fondre et endommager le four.

* Nedisposez les grilles du four que lorsque le four est froid.

» Lorsque vous placez une grille dans la position la plus haute (position 7), veillez a ce quelle soit placée de maniére stable
surla butée en relief.
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Insérer et retirer une grille du four

Pourinsérerune grille de four

1. Placez lextrémité arriére de la grille surle quide.
2. Glissez la grille dans le guide tout en tenant lavant de la grille.

Pourretirer une grille de four

1. Tirezsurlagrille jusqua ce quielle sarréte.
2. Tirez lavant de la grille vers le haut et retirez-la du guide.
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Fonctionnement

Mise en place des grilles et des moules

"  Pourobtenirde meilleurs résultats, il est préférable de disposer les
moules de cuisson au centre du four. Sivous utilisez plus d'un moule,
placez les moules de fagon a ce qu'il y ait au moins1po a1 %2 po despace
dairautour de chacun d'eux.

Lors de la cuisson sur une seule grille de four, placez la grille de foura la
position3 ou 4.
Consultez la figure a gauche.

N Pourles gateaux, placez les grilles du four dans les positions 3 et 5. Pour
les biscuits, placez les grilles du four dans les positions 3 et 5.

Utilisation de plusieurs grilles de four

J
Type de cuisson Positions de la grille
Biscuits Jeth
Gateaux 3eth

Plusieurs grilles de four

Avant d'utiliser les grilles

Le four comporte deux grilles.
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Chaque grille est munie de butées qui doivent étre placées correctement sur les supports. Ces butées vont empécher la grille
de sortir complétement.

RETIRER LES GRILLES

1. Tirez a grille tout droit jusqua ce quelle sarréte.
2. Soulevez lavant de la grille, puis retirez la grille.

REPLACER LES GRILLES

1. Placez lextrémité de la grille surle support.
2. Inclinez lextrémité avant vers le haut et poussez la grille a lintérieur.
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/A MISE EN GARDE

e Nerecouvrez pas une grille de papier daluminium et ne placez
pas de papier daluminium sur la sole du four. Cela entraverait la
circulation de la chaleur, entrainant une mauvaise cuisson, et pourrait
endommager la sole du four.

e Nedisposez les grilles du four que lorsque le four est froid.

Cuisson

Le four peut étre programmé pour cuire a n'importe quelle température comprise entre 175 °F et 550 °F. La température et la
durée de cuisson varient en fonction des ingrédients et de la taille

et de laforme du contenant utilisé. Les revétements foncés ou antiadhésifs peuvent faire cuire plus rapidement avec plus de
brunissement.

Comment régler la température

1. Appuyez sur Bake (Cuisson traditionnelle). La température par défaut est de 350 °F.
Saisissez la température souhaitée a laide du pavé numérique, parexemple 3,7, 5.

2. Réglez le temps de cuisson ou le départ différé, le cas échéant.

3. Appuyez longuement sur Start/Set (Démarrer/Régler). Laffichage de la température commence a changer lorsque la
température du four atteint 175 °F.

4. Sivous souhaitez annuler la cuisson ou si vous avez terminé, appuyez sur Stop (Arrét).
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o Placez les aliments dans le four apres le préchauffage si la recette lexige. Le préchauffage est trés important pour
obtenirde bons résultats lors de la cuisson de gateaux, de biscuits aux pépites de chocolat, de patisseries et de
pains. Une fois que le four a atteint la température désirée, la cuisiniére émet plusieurs bips.

REMARQUE

Pour des raisons de performance, le ventilateur de convection peut étre actionné ou désactivé pendant le fonctionnement.

Comment modifier la température en cours de cuisson

1. Appuyez sur Bake (Cuisson traditionnelle). L'écran affichera la température actuelle, par exemple 375 °F.
2. Saisissez la température souhaitée, par exemple 425 °F, a laide du pavé numérique.
3. Complétez la saisie en appuyant sur Start/Set (Démarrer/Régler).
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Fonctionnement

Cuisson par convection

Grace 4 la fonction de cuisson par convection, vous pouvez cuire plus
rapidement vos aliments. Le mode de cuisson par convection utilise un
ventilateur pourfaire circuler la chaleur du four de facon uniforme et
continue dans le four. Cette meilleure répartition de la chaleur permet une
cuisson uniforme et d'excellents résultats lorsque vous utilisez plusieurs
grilles en méme temps. Les aliments cuits surune seule grille de four
cuiront généralement plus rapidement et de maniere plus homogene
avec la cuisson par convection. La cuisson sur plusieurs grilles au four
peut [égerement augmenter le temps de cuisson de certains aliments,
mais le résultat global est un gain de temps. Le pain et les patisseries
dorent plus uniformément. Vous pouvez programmer le four pour une
cuisson par convection a n'importe quelle température comprise entre
175 °F et 550 °F.

Conseils pourla cuisson par convection

Le temps gagné variera en fonction de la quantité et du type daliments a cuire. Pour la cuisson des biscuits, il est conseillé
d'utiliser des moules sans bords ou a bords trés bas afin de laisser lair chaud circuler autour des aliments. Lutilisation d'un
moule a revétement foncé favorisera une cuisson plus rapide.

Lorsque vous utilisez la cuisson par convection avec une seule grille, placez la grille du four en position 3 ou 4. Sivous utilisez
plusieurs grilles, placez les grilles du four en positions 3 et 5.

Pour la cuisson d'un gateau, lutilisation du mode de cuisson traditionnel (plut6t que le mode de cuisson par convection)
donnera de meilleurs résultats.

Comment régler la cuisson par convection

1. Appuyez sur (3 Bake (Cuisson traditionnelle). La température par défaut est de 325 °F.
Saisissez la température souhaitée, par exemple 400 °F, a laide du pavé numérique.

2. Réglez le temps de cuisson ou le départ différé, le cas échéant.

3. Appuyez longuement sur Start/Set (Démarrer/Régler).
Laffichage de la température commence a changer lorsque la température du four atteint 175 °F. La cuisiniere émet
plusieurs bips lorsque le four a atteint la température programmée.

4. Pourdésactiver ou annuler la cuisson par convection, appuyez sur Stop (Arrét).

o Leventilateurdu foura convection sarréte lorsquon ouvre la porte.
o Nelaissez PAS la porte du four longtemps ouverte lorsque vous utilisez la cuisson par convection, carvous
risqueriez de réduire la durée de vie de [élément chauffant a convection.

REMARQUE

*  Sjvous laissez la porte du four ouverte pendant plus de 2 minutes alors que le four est allumé, tous les éléments
chauffants séteignent automatiquement.

» Unefois la cuisson terminée, le ventilateur de refroidissement continue de fonctionnerjusquia ce que le four ait refroidi.
REMARQUE
Pour des raisons de performance, le ventilateur de convection peut étre actionné ou désactivé pendant le fonctionnement.
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Rotissage par convection

Le rGtissage par convection est idéal pour la cuisson de grosses piéces de viande tendre, a découvert.

La chaleur provient de [élément chauffant supérieur. Le ventilateur a convection fait circuler lair chauffé uniformément sur et
autour des aliments. La viande et la volaille sont dorées de tous les cotés comme si elles avaient été cuites sur une rétissoire.
Lair chaud scelle rapidement les jus pour des résultats moelleux et tendres, tout en créant un extérieur riche et doré.

Comment régler le four pour la cuisson a convection

1. Appuyez sur (3 Roast (Rotissage). La température par défaut est de 325 °F.
Saisissez la température souhaitée, par exemple 400 °F, a laide du pavé numérique.

2. Réglez le temps de cuisson ou le départ différé, le cas échéant.

3. Appuyez surStart/Set (Démarrer/Régler).
Laffichage de la température commence a changer lorsque la température du four atteint 175 °F. La cuisiniere émet
plusieurs bips lorsque le four a atteint la température programmée.

4. Pourdésactiver ou annuler le rotissage par convection, appuyez sur Stop (Arrét).

¢ Leventilateur du foura convection sarréte lorsquon ouvre la porte.
o Nelaissez PAS la porte du four longtemps ouverte lorsque vous utilisez la cuisson par convection, carvous
risqueriez de réduire la durée de vie de lélément chauffant a convection.

REMARQUE

»  Sivous laissez la porte du four ouverte pendant plus de 2 minutes alors que le four est allumé, tous les éléments
chauffants séteignent automatiquement.

» Unefois la cuisson terminée, le ventilateur de refroidissement continue de fonctionnerjusqu’a ce que le four ait refroidi.

REMARQUE

Pour des raisons de performance, le ventilateur de convection peut étre actionné ou désactivé pendant le fonctionnement.
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Cuisson au gril

La cuisson au gril est une méthode cuisson qui permet de cuire des morceaux de viande tendres par chaleur directe sous
[élément de grillage du four.

La chaleurintense cuit rapidement et donne une belle couleur dorée a lextérieur. Le mode gril est idéal pour les viandes,
poissons et volailles d'une épaisseur maximale de 1 pouce.

Préchauffez toujours le four pendant 4 minutes avant de faire cuire les aliments au gril.

Comment régler le gril

1. Appuyez une fois surla touche Broil (Gril) pour e niveau de chaleur HI (ELEVE) ou deux fois pour un niveau de chaleur LO
(FAIBLE).
Utilisez le niveau LO (FAIBLE) pour cuire a cceur des aliments comme la volaille ou les morceaux de viande épais sans les
faire trop brunira lextérieur.

2. Pourdémarrer la cuisson au gril, appuyez longuement sur Start/Set (Démarrer/Régler).
Faites grillerun cté jusqua ce que les aliments soient dorés. Retournez et faites griller lautre coté.

3. Appuyez surStop (Arrét) lorsque la cuisson est terminée ou sivous souhaitez annuler la cuisson au gril.
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Fonctionnement

REMARQUE
o Cefourest concu pour la cuisson au gril & PORTE FERMEE. La porte du four doit étre fermée pendant la cuisson au gril.

»  Sivous laissez la porte du four ouverte pendant plus de 2 minutes alors que e four est allumé, tous les éléments
chauffants séteignent automatiquement.

» Unefois la cuisson terminée, le ventilateur de refroidissement continue de fonctionnerjusquia ce que le four ait refroidi.

/\ MISE EN GARDE

Ce mode de cuisson ne doit étre utilisé que lorsque la porte du four est
fermée.

Usez de prudence lorsque vous ouvrez la porte. Avant d'introduire des
aliments dans le four ou d'en retirer, laissez lair chaud ou la vapeur
séchapper.

Guide de cuisson au gril

REMARQUE

Atitre indicatif seulement.
 |lest recommandé de préchauffer le four pendant 4 minutes avant la cuisson au gril.

» Lataille, le poids, [épaisseur, la température de départ et vos préférences en matiére de cuisson détermineront le temps
de cuisson au gril.
o (Cequide est basé surdes viandes a la température du réfrigérateur.
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; , 8 iti Temps de cuisson
Aliment Degre (5 Taille Epaisseur Reglage P05|t|9n (3 - ,p ——
cuisson du gl'll la grllle Jercote 2eme coté
Hamburgers Moyen 9 galettes 1po ELEVE 7 03:20-03:40 | 02:20-02:40
Moyen - 1p0 ELEVE 5 07:00-08:00 | 06:00- 07:00
Steak de beeuf 19 mm L
Moyen - ELEVE 5 06:00-07:00 | 05:00-06:00
(% po)
Morceaux de N 907a1134g | 19a25mm PR o o
poulet Apoint 232V 1b) (%31 po) ELEVE 4 15:00-16:00 | 13:00-14:00
Ll — 11b. SR N 5 15:00-16:00 | 13:00-14:00
porc (12 po)
Tt Apoint 1, | aBMM g ey 5 05:00-06:00 | 04:00 - 05:00
dagneau (3441 po)
S Apoint | 3morceaux | L02™M | ipve 5 04:00-07:00 | 03:00-06:00
saumon (341 po)

/A MISE EN GARDE

Assurez-vous de fermer la porte apres avoir retourné les aliments.
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Air Fry Max

Cette fonction représente la prochaine évolution de a cuisson a lair chaud. Elle utilise des algorithmes avancés de répartition
de la chaleur pour ajusterintelligemment la température et les flux d'air. Elle permet dobtenir des résultats plus croustillants
et plus sains pour les aliments surgelés ou frais, nécessitant peu ou pas d'huile par rapport aux modes de convection
traditionnels. Pour obtenir des performances optimales, utilisez ce mode en mode four simple et placez la plaque Air Fry Max
en position 4. La température est réglable entre 350 °F et 500 °F, et aucun préchauffage n'est nécessaire.

Savourez vos textures frites préférées plus rapidement, sans compromis sur la saveur ou le croustillant, tout en obtenant des
résultats tout a fait efficaces et toujours délicieux. Consultez la recette ou les instructions sur lemballage pour connaitre la
température, la durée et la quantité daliments appropriées.

Comment régler le four en mode Air Fry Max

1. Placez la plaque surla position 4 de la grille.
2. Sélectionnez le mode Air Fry Max.

3. Utilisez le pavé numérique pour modifier la température par défaut. Saisissez la température suggérée pour votre aliment
selon le quide de cuisson recommandée. La température par défaut est de 425 °F.

4. Réglez la durée de cuisson ou le départ différé, le cas échéant.
5. Appuyez longuement sur Start/Set (Démarrer/Régler).
6. Lorsque la cuisson est terminée, appuyez sur Stop (Arrét) et retirez les aliments du four.

Plateau pour Air Fry REMARQUE

o Placez une plaque a patisserie ou un plateau surla grille située sous
la plaque Air Fry, afin de récupérer les égouttures. Cela aidera a
réduire les éclaboussures et la fumée des aliments riches en matiéres
grasses, comme les ailes de poulet.

e AirFry Max est concu pour la cuisson sur une seule grille. Placez
les aliments sur la position 4 de a grille pour obtenir les meilleurs
résultats. (Les positions de grille sont comptées a partir du bas.)
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INTTNTT VAR
L Plateau ou plaque a biscuits

Emplacement recommandé pour le plateau pour
AirFry

o Avant dutiliser une plaque de cuisson, vérifiez la température maximale autorisée pour la plaque.

o Placez sous quelques feuilles de papier comme du papier sulfurisé pour absorber la graisse et réduire les éclaboussures et
la fumée pendant a cuisson Air Fry Max.

e Pour cuire des aliments frais ou faits maison, étalez l'huile sur une plus grande surface de fagon plus uniforme, afin de
rendre les aliments croustillants plus efficacement.

* Lerevétement humide ou épais ne sera pas croustillant ou ne sera pas prét a étre utilisé avec la plaque Air Fry Max.

/A MISE EN GARDE

o Lesaliments riches en matieres grasses fumeront lors de ['utilisation de la plaque Air Fry Max, tels que les ailes de poulet,
le bacon, les saucisses et les cuisses de dinde.

*  Avantde commencer une cuisson Air Fry Max, allumez une hotte aspirante et réglez-la a un niveau de ventilation élevé.
o Quvrez une fenétre dans votre cuisine si possible et assurez-vous que la cuisine est suffisamment ventilée.
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Fonctionnement

»  Unefois que le foura refroidi, essuyez lintérieur du four avant et apres la cuisson Air Fry Max.

»  Nettoyez régulierement les filtres a graisse de la hotte aspirante pour éviter la fumée pendant la cuisson.

o Evitez douvrir la porte du four, sinon il sera difficile de maintenir la température du four, déviter la perte de chaleur et
déconomiser de [énergie.

REMARQUE

» Le préchauffage nest pas nécessaire.

o Placez le plateau pourAiry Fry a la position 4.
o |lestrecommandé d'utiliser de 'huile davocat.

Placez une plaque de cuisson ou un plateau surla grille sous la plaque Air Fry pour récupérer les éventuelles gouttes. Les
éclaboussures et la fumée seront ainsi réduites.

Guide de recommandation pour la cuisson Air Fry Max

Article Quantité (oz) Température (°F) Heure (min) Astuces

Pommes de terre
Frites surgelées 30a35 425-450 25230 -
Frites surgelées, 25230 425 - 450 20425 -

- assaisonnées

]

o) Croquettes de 40245 450 20a25 -

= patates surgelées

=}

;-i, Pommes de terre 25430 450 20425 -

o rissolées surgelées

% Quartiers de 30a35 425-450 20225 -

= pommes de terre

((=] ,

[o) surgelés

=

a Frites maison 25230 425 25230 Epluchez les pommes de terre et

coupez-les en batonnets d'une
épaisseur de ¥ pouce. Faites tremper
dans leau froide pendant 30 min.
Badigeonnez avec 3 cuilléres a soupe
d'huile. Salez et poivrez au go(t.

Quartiers de 25330 450 25330 Coupez-les en quartiers. Badigeonnez
pommes de terre avec 3 cuilleres a soupe d’huile. Salez
maison et poivrez au godt.

Surgelé

Nuggets de poulet 24228 400 - 425 15a25 -
surgelés

Ailes de poulet 30a35 425 20230 -
surgelées

Rondelles d'oignon 20425 425 15420 -
surgelées
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Article Quantité (0z) Température (°F) Heure (min) Astuces

Batonnets de 20a25 425 18322 -

poisson surgelés

Laniéres de poulet 25a30 425-450 25a30 -

surgelées

Churros surgelés 20425 425 18a22 -

Volaille

Pilons de poulet 35445 425 - 450 30a35 Badigeonnez avec 3 cuilléres a soupe

frais d'huile. Salez et poivrez au go(it.

Ailes de poulet 30a35 425 - 450 25330 Les aliments frits a [air chaud riches

fraiches en matieres grasses peuvent faire de
la fumée.

Poitrines de poulet, 30a35 400-425 25330 Trempez les blancs de poulet dans

panées le mélange de farine. Fouettez lceuf
avec le lait. Trempez les poitrines
enrobées de farine dans le mélange
deeufs. Placez-les dans a chapelure
et remuez jusqua ce que les articles
soient enrobés de chapelure. Salez et
poivrez au godt. Badigeonnez avec 3
cuilléres a soupe d'huile.

Légumes

Asperges, panées 15420 425 20425 Trempez les [égumes tranchés dans

Aubergines, panées 20425 425 20a25 le me‘aﬂge defarine. Fougttez (oeuf

- - - avec le lait. Trempez les [égumes

Champignons, 18322 425 20025 enrobés de farine dans le mélange

Banes d'eufs. Placez-les dans la chapelure

Oignons, panés 18222 425 20225 et remuez jusqua ce que les articles

Choux-fleurs, panés | 18322 400- 425 20325 | soientenobés de chapelure. Salez et
poivrez au golit. Badigeonnez avec 3

Mélange de 30a35 400-425 20a25 cuilléres a soupe dhuile.

légumes, panés
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Fonctionnement

Cuisson sous vide

Le mode Airsous vide utilise de [air chaud a basse température pour mettre en ceuvre la méthode Sous vide, sans vapeur
niréservoir d'eau. Dans ce mode, le four maintient de basses températures constantes dans la chambre de cuisson, ce qui
permet aux aliments de conserver leur ardme et leurs nutriments d'origine tout en ayant une saveur riche et une texture
douce.

Comment régler le four en mode Cuisson sous vide

1. Placez la plaque surla position 4 de la grille.
2. Sélectionnez le mode Cuisson sous vide.

3. Utilisez le pavé numérique pour modifier la température par défaut. Saisissez la température suggérée pourvotre aliment
selon le quide de cuisson recommandeée. La température par défaut est de 150 °F.

4. Réglez le temps de cuisson ou le départ différé, le cas échéant.
Seul le mode Cuisson sous vide peut étre réglé jusqua 99 h 59 min.

5. Appuyez longuement sur Start/Set (Démarrer/Régler).
6. Lorsque la cuisson est terminée, appuyez sur Stop (Arrét) et retirez les aliments du four.

REMARQUE

o |l n'est pas nécessaire de préchauffer le four lorsque vous utilisez le
mode Cuisson Sous Vide.

o Placez les sacs daliments fermés sous vide sur la grille 4 du four.

o Utilisez ce mode pour cuire de la viande, du poisson, des fruits de mer,
de la volaille ou des [égumes.

o Utilisez uniquement des ingrédients frais et de bonne qualité.
Coupez-les dans des conditions de propreté et conservez-les au
réfrigérateur.

o Utilisez des sacs sous vide résistants a la chaleur pour déplacer et
conserver les ingrédients.
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o Ne réutilisez jamais les sacs sous vide résistants a la chaleur.

» Letemps de cuisson dépend de [épaisseur des aliments. Lajout de sel ou de sucre peut réduire le temps de cuisson.

o Utilisez le Guide de recommandations pour la cuisson a lair sous vide pour trouver le temps et la température de cuisson
recommandeés pour laliment.

o Nutilisez les températures inférieures a 60 °C (140 °F) que pour cuire des aliments qui peuvent étre consommés crus de
maniére sécuritaire.

Astuces

Pourconserver le go(it original, nous vous recommandons d'utiliser moins d’herbes et d'épices que dans les recettes
normales.

e Lesviandes et les poissons ont de meilleures saveurs lorsqu'ils sont saisis et servis.
o Les plats sous vide sont meilleurs s'ils sont servis immédiatement apres la cuisson.

¢ Siils ne sont pas servis immédiatement apres la cuisson, mettez les aliments dans de leau glacée et laissez-les refroidir
complétement.
Ensuite, conservez-les a une température inférieure a 5 °C (40 °F) pour préserver laréme et la texture des aliments.

» Dans le cas du poulet, en particulier, il est recommandé de le consommerimmédiatement aprés la cuisson.
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Guide de recommandation pour la cuisson sous vide

Aliment Degré de cuisson Température (°F) Temps (heures)
Boeuf
Steak, 1,5 po d'épaisseur Saignant 130 25a4
Moyen 140 25a4
A point 155 345
Rétissage Moyen 150 6al2
Apoint 155 6a12
Porc
Cotelette, désossée Tendre 150 3a5
Ferme 160 3a5
Rétissage Moyen 150 436
A point 160 537
Porc effiloché Apoint 160 15848
Volaille
Poulet, poitrine Tendre 145 3a4
Ferme 160 35a45
Magret de canard Tendre 145 3a4d
Poisson
Steak de saumon Tendre 130 2a4
A point 145 244
Filet de morue Tendre 130 2a4
Légumes
Asperge 180 05a2
Pommes de terre, en tranches 190 2a4
Patate douce, en tranches 190 234
Carotte, en tranches 190 234
Courge, en cubes 180 2a3
Fruits
Pomme, en tranches 180 233
Tranches d'ananas 180 1a2
Poire, en tranches 180 233
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Fonctionnement

Utilisation de la fonction spéciale

Levage du pain
La fonction Levage du pain fournit automatiquement la température optimale pour le processus de levage du pain et, par
conséquent, noffre pas de réglage de la température.

Sivous sélectionnez Levage du pain lorsque la température du four est supérieure a 95 °F (35 °C), Hot (Chaud) saffiche.
Puisque cette fonction donne les meilleurs résultats lorsqu'elle est lancée alors que le four est froid, nous vous recommandons
dattendre que le four ait refroidi et que Hot (Chaud) disparaisse de laffichage.

1. Appuyez sur Bread Proof (Levage du pain).
2. Réglez le temps de cuisson, le cas échéant.
3. Appuyez surStart/Set (Démarrer/Régler).
4. Appuyez sur Stop (Arrét) a tout moment pour désactiver la fonction de levage du pain.

REMARQUE

Utilisez la position de grille 3 pour la fermentation du pain.

A MISE EN GARDE

Ne pas utiliser la fonction de levage du pain pour réchauffer des aliments. La température de fermentation n'est pas assez
élevée pour maintenir les aliments au chaud.

»  Placez la pate dans un récipient résistant a la chaleur sur la position 3 de la grille et couvrez-la d'un linge ou d'une
pellicule plastique. Vous devrez peut-étre ancrer le film plastique sous le récipient pour que le ventilateur du four ne
décolle pas le film plastique du récipient.

o Pouréviter de faire baisser la température et de prolonger le temps de fermentation, n'ouvrez pas la porte du four.

Maintien au chaud

Lorsque la cuisson est terminée, la fonction Maintien au chaud gardera les aliments a une température de service sire
pendant 3 heures maximum.
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Au bout de 3 heures, la fonction se désactivera automatiquement. Vous pouvez utiliser la fonction de maintien au chaud
sans aucune autre opération de cuisson ou vous pouvez le programmer pour qu'il sactive aprés une opération de cuisson
programmée ou de départ différé.

Vous ne devriez pas utiliser cette fonction pour réchauffer des aliments froids.

Comment utiliser la fonction de maintien au chaud

1. Appuyez sur Keep Warm (Maintien au chaud).
2. Appuyez surStart/Set (Démarrer/Régler).
3. Appuyez sur Stop (Arrét) & tout moment pour désactiver cette fonctionnalité.

Comment régler le four pouractiver le mode maintien au chaud a lissue du temps de cuisson

1. Réglez Temps de cuisson pour commencer la cuisson.
(Consultez la section sur la fonction Temps de cuisson a la page 41.)

2. Appuyez sur Keep Warm (Maintien au chaud) pour utiliser cette fonction.
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3. Le mode de cuisson passe directement en mode de maintien au chaud lorsque la cuisson programmeée est terminée. Dans
ce cas, vous pouvez désactiver la fonction de maintien au chaud en appuyant sur Stop (Arrét).

*  Appuyez sur Keep Warm (Maintien au chaud) a nouveau pour annuler la fonction de maintien au chaud pendant la
cuisson.

REMARQUE

Sivous désactivez la fonction Economie d'énergie de 12 heures, a fonction de maintien au chaud fonctionnera jusqu
ce quelle soit annulée. (Réglage par défaut de [économie d‘énergie de 12 heures : activé) Voir la page 64 pour plus
d'informations.

Pizza (application SmartThings seulement)

Le mode Pizza est spécialement concu pour la cuisson des pizzas, offrant une crolte parfaitement croustillante et une
garniture uniformément fondue. Grace a sa technologie de convection véritable, il assure une répartition homogeéne de la
chaleur pour des résultats optimaux.

Pourun meilleur résultat, utilisez une pierre a pizza et placez-la dans le four pendant le préchauffage, avant la cuisson. La
température est réglable de 350 °F a 500 °F.

Ce mode de cuisson ne peut étre démarré que via lapplication SmartThings. Savourez facilement des pizzas grace a
[application.

Y 1. Sélectionnez le mode Pizza lors de la sélection du Mode sur [écran de
commande du four de la cuisiniere dans lapplication SmartThings.

Ready @ 2. Réglez latempérature et le temps de cuisson dans lapplication.
ﬂ 3. Appuyez sur Start (Démarrer) ou Send (Envoyer) pour REGLER.

Oven Cooktop

Mode
1 Pizza

Temperature

350°F

175 550

2 o —gQ [+

Cook time

1:00

N 4. Lefouraffiche le libellé Pizza surécran, puis la cuisson commence de

D o= la méme maniere que pour les autres modes de cuisson normaux.

e Sivous avez appuyé surSend (Envoyer) a létape 3, appuyez sur
Start (Démarrer) sur le panneau de commande pour activer le
mode Pizza.

Pizza

REMARQUE
Réglez le temps de cuisson ou le départ différé, le cas échéant.

Francais 57

-
o
=
a
(=p
(=]
=]
>
o
=
==
o8
0
=
=2
(0]
=
=

(=}
o
=]
-
[0
"




-n
o
=]
o
(=p
o
=]
>
)
=
=
oy
0
=
P
(0]
s
=

((=}
()
=]
(=
[0
(1]

Fonctionnement

Sonde de température

La sonde de température vous permet de cuire les rotis et la volaille a la température interne exacte souhaitée, éliminant ainsi
les incertitudes quant a savoir si un morceau de viande est cuit ou s'il faut encore lui laisser du temps.

Vous pouvez utiliser la sonde de température avec le four réglé sur Bake (Cuisson traditionnelle), Convection Bake (Cuisson
par convection) ou Convection Roast (Rotissage par convection). Lorsque vous utilisez la sonde de température, la
température interne saffiche a lécran lorsqu'elle atteint 100 °F.

1. Enfoncez la sonde de température dans la viande, de facon a ce que

lextrémité de la sonde atteigne le centre de la viande.

o Lorsque vous insérez la sonde de température, veillez a ce quelle
n'entre pas en contact avec les os, la graisse ou les cartilages.

e Pourlesviandes avec os, insérez la sonde au centre de la partie la
plus basse et la plus épaisse de la piece.

e Pourlesvolailles entiéres (dinde, gros poulets, etc.), insérez
la sonde dans la partie la plus épaisse de la cuisse intérieure,
parallélement a la jambe.

o Sivous retirez la sonde de température pendant la cuisson, le four
séteint au bout de 60 secondes.

o Lasonde de température risque de ne pas fonctionner
correctement si elle est insérée dans des aliments congelés.
(Licone de la sonde de température ne saffiche pas.)

N 2. Insérez complétement la prise de la sonde de température dans la
prise située sur la paroi supérieure surle coté du four.

3. Sélectionnez lopération de cuisson (Bake (Cuisson) par convection,
Convection Roast (Rdtissage par convection) ou Bake (Cuisson
traditionnelle)) et la température.

4. Appuyez sur Temp Probe (Sonde de température) pour régler la
température interne souhaitée.

5. Réglez le Départ différé ou Maintien au chaud, le cas échéant.

6. Appuyez longuement pour Start (Démarrer). Lorsque les aliments atteignent la température interne programmée, le four
séteint automatiquement, puis émet un bip.

REMARQUE

Le fonctionnement de la sonde de température sarréte soit :
» Lorsque le temps de cuisson est terminé.
o Lorsque la température programmée est atteinte.
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Tableau des températures

Type d'aliments Température interne (°F)
Saignant 14047150
Beeuf / Agneau Moyen 1602170
Apoint 1704180
Porc 1702180
Volaille 1652185

A MISE EN GARDE

Pour protéger la sonde de température, veillez a linsérer de maniere a ce qu'elle ne ressorte pas de la viande. Assurez-
vous que la sonde est insérée vers le centre de la viande.

*  Nerangez pas la sonde dans le four.

*  Ne laissez pas la sonde a lintérieur du four pendant e cycle dautonettoyage ou la cuisson au gril. Cela endommagera la
sonde de maniere irréversible.

»  Pouréviter dendommager la sonde, décongelez les aliments au préalable.

»  Nutilisez pas de pinces pourinsérerou retirer la sonde. Les pinces peuvent endommager la sonde.

o Utilisez la sonde de température uniqguement pour les opérations de cuisson citées ici.

REMARQUE

Sivous avez recouvert la viande d'une feuille daluminium et lavez laissée reposer pendant 10 minutes apres la cuisson, la
température interne augmente de 5a10 °F.

Commande intelligente

-
o
=
a
(=p
(=]
=]
>
o
=
==
o8
0
=
=2
(0]
=
=

(=}
o
=]
-
[0
"

Spécifications du réseau sans fil

Article Spécification Remarque
Méthode d'authentification/ WPA2/AES » Laqualité de la connexion au réseau sans fil peut étre
de chiffrement affectée par le routeur et lenvironnement.
Weme de e (el IEEE 80211 b/g/n (2.4 GHz) | ® Si des paramétres de pare-feu ou lenregistrement d'une
sans fil adresse MAC sont nécessaires, veuillez contacter votre

fournisseur dacces Internet.

Enregistrement d’un appareil dans SmartThings

1. Recherchez « SmartThings » sur le Google Play Store ou sur lApple App Store.
2. Téléchargez lapplication SmartThings fournie par Samsung et installez-la survotre appareil mobile.

3. Ilest nécessaire davoir un compte Samsung pour utiliser lapplication. Sivous ne disposez pas d'un compte Samsung,
suivez les instructions de lapplication pouren créerun.
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Fonctionnement

4. Allumez lappareil que vous souhaitez connecter, puis commencez a ajouter lappareil en suivant les étapes ci-dessous.
a. Siunefenétre contextuelle saffiche lors du lancement de lapplication SmartThings indiquant qu'un nouvel appareil a
été détecté, sélectionnez Ajouter.
b. Sile produit comporte un autocollant a code QR, vous pouvez ajouter lappareil en balayant le code QR avec votre
application d'appareil photo.
c. Silesoptionsaet b nefonctionnent pas, essayez d'utiliser la fonction Ajouter un appareil dans lapplication
SmartThings.
5. Suivez les instructions a lécran dans lapplication SmartThings pour terminer [ajout de lappareil.

REMARQUE

Pour connaitre les exigences mobiles de lapplication SmartThings, veuillez consulter la section d'informations dans
[application.

Pourcommander le four a distance

1. Appuyez sur § ou Commande intelligente. § saffiche a lécran. Le four peut maintenant étre commandé a distance par
un appareil mobile connecté.

2. Sélectionnez licone du four dans lapplication SmartThings pour ouvrir lapplication de commande du four.
Lorsque lapplication est connectée au four, vous pouvez exécuter les fonctions suivantes au moyen de lapplication :

Commande a distance du foura l'aide de lapplication SmartThings

Vérifiez létat du four avec la caméra.

Surveillance du fouret de la surface

de cuisson o Surveillez [état de marche/arrét des éléments de la table de cuisson.
Commande a distance du four o Définissez ou modifiez a distance les parametres du four.
My Cooking o Eteignez le four 3 distance.

»  Unefois la cuisson commencée, vous pouvez modifier la durée et la
température de cuisson a distance.

Vérification des erreurs * Reconnaissance automatique des erreurs.
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Temp. Probe * Surveillez la température actuelle et réinitialisez les parametres de la sonde.

Si § napparait pas & lécran, vous pouvez quand méme surveiller [état de la table de cuisson et du four et éteindre ce dernier.

REMARQUE

*  Poursavoir comment utiliser SmartThings avec cet appareil, appuyez sur licéne de lappareil dans lapplication
SmartThings.

» Lesfonctionnalités SmartThings prises en charge parvotre appareil sont susceptibles détre modifiées.

Commande vocale

Pour utiliser la fonction de commande vocale de la cuisiniere, vous devez disposer des applications Bixby, Amazon Alexa ou
Assistant Google survotre téléphone mobile.

Bixby
*  Bixby est le nom de la solution d'intelligence artificielle de Samsung qui permet de commander le produit par la voix.

»  Pour utiliser lafonction de reconnaissance vocale, vous devez connecter [application SmartThings et le produit survotre
téléphone intelligent.
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»  Pourles modéles qui ne reconnaissent pas directement la saisie vocale du produit aprés la connexion a lapplication,
certaines fonctions peuvent toujours étre commandées par Bixby sur les téléphones intelligents Samsunag.
»  Menu de lapplication SmartThings — Assistant vocal — Bixby, vous pouvez vous référer a [énoncé Bixby de lappareil

Amazon Alexa et Assistant Google

Les appareils électroménagers intelligents de Samsung sont pris en charge par SmartThings dans Alexa et par actions dans
[Assistant Google.

Guide d’installation

Voici la maniére de connecter un compte SmartThings @ Amazon Alexa ou a [Assistant Google. Les applications SmartThings
et Alexa (ou Assistant Google) doivent étre installées survotre téléphone.

1. Configurez les appareils pris en charge par SmartThings.

2. Aprés la configuration de lappareil, appuyez sur le bouton + a lécran.

3. Appuyez sur« Assistant vocal » et connectez votre compte Samsung a Amazon Alexa.
(ou & Assistant Google)

4. Vérifiez que les appareils sont visibles dans lapplication Amazon Alexa. La connexion au compte est ainsi terminée.
(Vérifiez que les appareils sont visibles et définissez lemplacement [maison et piece] des appareils dans lapplication
Google Home. La connexion au compte est ainsi terminée.

REMARQUE

Les spécifications de marche/arrét des commandes intelligentes sont les mémes que celles indiquées dans lapplication
SmartThings.

Caractéristiques spéciales

La fonction Sabbat

(Pendant le sabbat et les fétes juives.)
Utilisez cette option uniquement pour la cuisson pendant le sabbat et les fétes juives. Pour en savoir plus, visitez

le site Web http://www.star-k.org
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Avec la fonction Sabbat

» Latempérature du four peut étre augmentée ou diminuée apreés le réglage de la fonction Sabbat.
* Laffichage ne change pas et német aucun signal sonore lorsque vous modifiez la température.

 Unefois le four correctement réglé pour la cuisson avec la fonction Sabbat activée, le four reste allumé en continu jusqua
ce que lafonction Sabbat soit annulée. Cela annulera la fonction déconomie dénergie de 12 heures réglée en usine.

o Siléclairage du fourest nécessaire pendant le sabbat, appuyez sur le pavé @,”?;ec avant dactiver la fonction Sabbat. Une
fois léclairage du four allumé et la fonction Sabbat activée, [éclairage intérieur du four reste allumé jusqua ce que la
fonction Sabbat soit désactivée.

»  Sivous voulez que [éclairage du four soit éteint, assurez-vous de [éteindre avant dactiver la fonction Sabbat.
o Nutilisez pas la table de cuisson lorsque la fonction Sabbat est activée.
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Fonctionnement

Pour activer lafonction Sabbat

1. Appuyez sur Bake (Cuisson traditionnelle).
La température par défaut est de 350 °F.

2. Saisissez la température souhaitée, par exemple 375 °F, a laide du pavé numérique.

3. Appuyez sur Start/Set (Démarrer/Régler).
Laffichage de la température commence a changer lorsque la température du four atteint 175 °F.

4. Appuyez surBake (Cuisson traditionnelle) et Timer (Minuterie) simultanément pendant 3 secondes.
Lécran affichera le libellé SAb.
Une fois que SAb saffiche a [écran, le four n‘émettra plus de bip et naffichera plus aucun autre changement.
Vous pouvez modifier la température du four lorsque la cuisson a commencé. Noubliez pas que le four némettra plus de
bips et naffichera plus aucun changement une fois la fonction Sabbat activée.

5. Vous pouvez éteindre le four a tout moment en appuyant sur Stop (Arrét). Cela éteindra uniquement le four. Pour

désactiver la fonction Sabbat, appuyez sur Bake (Cuisson traditionnelle) et Timer (Minuterie) simultanément pendant 3
secondes. Le libellé Sab disparaitra de lécran.

REMARQUE

* Vous pouvez modifier la température du four une fois la cuisson commencée, mais lécran ne changera pas et aucun bip ne
sera émis. Aprés avoir changé la température, il faut 15 secondes avant que le four ne reconnaisse le changement.

 Vous pouvez éteindre le four a tout moment en appuyant sur Stop (Arrét). Toutefois, cela ne désactive pas la fonction
Sabbat.

» Vous pouvez régler le temps de cuisson avant dactiver la fonction Sabbat.

»  Aprés une panne de courant, le four ne redémarrera pas automatiquement. « sabbat » saffiche sur le panneau de
commande, mais le four ne se rallume pas. Les aliments peuvent étre retirés du four en toute sécurité, mais vous ne
devriez pas éteindre la fonction Sabbat et remettre le fouren marche avant la fin du sabbat ou de la féte.

o Apres lobservation du sabbat, éteignez la fonction Sabbat en appuyant sur Bake (Cuisson traditionnelle) et Timer
(Minuterie) pendant au moins 3 secondes.

/A MISE EN GARDE

o Nessayez pas dactiver une autre fonction a lexception de Cuisson traditionnelle lorsque la fonction Sabbat est activée.
Seules les touches suivantes fonctionneront correctement : Touches du Pavé numérique, Cuisson traditionnelle,
Démarrer/Régler le four et Arrét du four.

»  Nouvrez pas la porte du four et ne modifiez pas la température du four pendant environ 30 minutes aprés avoir lancé
la fonction Sabbat. Laissez le four atteindre la température définie. Le ventilateur du four ne fonctionne que lorsque la
température du four augmente.
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Utilisation de la fonction des réglages

Cette fonction vous permet de controler différents réglages de la commande électroniques.
Consultez le tableau suivant pour connaitre les réglages disponibles.
Ce menu n'est disponible que lorsque le four est éteint.

Options Fonction

1.Réglage de la température| Permet de corriger la température du four.

Vous permet de programmer la commande du four pour quelle affiche les températures en

2Bl A degrés Fahrenheit (par défaut) ou en degrés Celsius.

La fonction de conversion automatique pour la cuisson par convection convertit
3. Conversion automatique | automatiquement les températures de cuisson traditionnelle saisies en températures de
cuisson par convection.

4.Heure (12 h/24 h) Vous permet de régler lhorloge pour qu'elle affiche lheure au format 12 heures ou 24 heures.

Cette fonction désactive automatiquement tous les modes de cuisson du four aprés 12 heures.
Cependant, les modes Gril et Maintien au chaud sont désactivés aprés 3 heures, et le mode
Cuisson sous vide est désactivé aprés 100 heures.

5. Economie dénergie de
12 heures

6.Sound On/Off (Son
Marche/Arrét)

7. Wi-Fi On/Off (Wi-Fi
Marche/Arrét)

8.Marche/Arrét de
[‘éclairage de bienvenue

Vous permet de régler les commandes du four pour qu'elles fonctionnent silencieusement.

Permet de désactiver le réseau Wi-Fi.

Lorsque vous allumez le four, les voyants des boutons clignotent pourvous accueillir.

Réglage de latempérature
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La température du four a été étalonnée en usine. Lors de la premiére utilisation du four, veillez a respecter les durées et les
températures des recettes. Sivous pensez que le four est trop chaud ou trop froid, vous pouvez corriger la température du
four. Avant de corriger, testez une recette en utilisant un réglage de température supérieur ou inférieur a la température
recommandée. Les résultats de la cuisson devraient vous aider a déterminer le réglage nécessaire.

La température du four peut étre réglée a 35 °F (£19 °C).

Comment corriger latempérature du four

Appuyez sur@g?ec pendant 3 secondes, puis appuyez sur1sur le pavé numérique.
Appuyez sur@@ec pour sélectionner une température supérieure ou inférieure a la température actuelle.
Saisissez le réglage que vous souhaitez effectuer a laide du pavé numérique. (0 - 35).

Ll AN

Appuyez sur Start/Set (Démarrer/Régler) pour enregistrer les modifications.

REMARQUE

Ce réglage naffecte en rien les températures de cuisson au gril ou dautonettoyage. Le réglage sera conservé en mémoire
apres une coupure de courant.
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Fonctionnement

Unité dt)e température (sélection de la température en degrés Fahrenheit ou en degrés
Celsius

Vous pouvez programmer la commande du four pour qu'elle affiche la température en degrés Fahrenheit ou en degrés Celsius.
Le foura été préréglé en usine pour afficher la température en degrés Fahrenheit.

Comment changer laffichage de degrés Fahrenheit a degrés Celsius ou de degrés Celsius
adegrés Fahrenheit ?

1. Appuyez sur@@sec pendant 3 secondes, puis appuyez sur2 sur le pavé numérique.

2. Appuyez sur1(Fahrenheit) ou 2 (Celsius) sur le pavé numérique.

3. Appuyez surStart/Set (Démarrer/Régler) pour enregistrer les modifications.

Conversion automatique

Lorsque vous utilisez la fonction de conversion automatique, celle-ci convertit automatiquement les températures de cuisson
traditionnelle saisies en températures de cuisson par convection.

Si cette fonction est activée, [écran affichera la température convertie (réduite) réelle. Par exemple, sivous saisissez une
température de cuisson traditionnelle de 350 °F et appuyez sur Start/Set (Démarrer/Régler), lécran affichera la température
convertie de 325 °F (Réglage par défaut : désactivé)

Comment activer ou désactiverlafonction de conversion automatique

1. Appuyez sur@@sec pendant 3 secondes, puis appuyez sur3 sur le pavé numérique.
2. Appuyez sur10n (Marche) ou 2 Off (Arrét) sur le pavé numérique.
3. Appuyez surStart/Set (Démarrer/Régler) pour enregistrer les modifications.

Heure dujour(12h/24 h)

La commande du four peut étre programmée pour afficher 'heure au format 12 heures ou 24 heures.
Le foura été préréglé en usine pour afficher lheure dans le format 12 heures.
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Comment passer de l'affichage de 'heure enformat12 h a 24 h et inversement

1. Appuyez sur@@ec pendant 3 secondes, puis appuyez sur 4 sur le pavé numérique.
2. Appuyez sur1(12Hr) ou 2 (24Hr) sur le pavé numérique.
3. Appuyez surStart/Set (Démarrer/Régler) pour enregistrer les modifications.

Economie d'énergie de12 heures

Cette fonction désactive automatiquement tous les modes de cuisson du four apres 12 heures.
Cependant, les modes Gril et Maintien au chaud sont désactivés apres 3 heures, et le mode Cuisson sous vide est désactivé
apres 100 heures. (Paramétre par défaut : activé)

Comment activer ou désactiver lafonction d'économie d'énergie de12 heures

1. Appuyez sur@g?ec pendant 3 secondes, puis appuyez sur5 sur le pavé numérique.
2. Appuyez sur1pouractiver (12Hr) ou 2 pour désactiver (--Hr) sur le pavé numérique.
3. Appuyez surStart/Set (Démarrer/Régler) pour enregistrer les modifications.
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Sound On/Off (Son Marche/Arrét)

Grace a lactivation/désactivation du son, vous pouvez régler les commandes du four pour quelles fonctionnent
silencieusement.

Comment activer ou désactiverle son

1. Appuyez sur@g?ec pendant 3 secondes, puis appuyez sur é sur le pavé numérique.
2. Appuyez sur10n (Marche) ou 2 Off (Arrét) sur le pavé numérique.
3. Appuyez sur Start/Set (Démarrer/Régler) pour enregistrer les modifications.

Wi-Fi On/Off (Wi-Fi Marche/Arrét)
Vous pouvez activer ou désactiver la connexion Wi-Fi de la cuisiniére.
Comment activer ou désactiver le Wi-Fi

1. Appuyez sur@@seC pendant 3 secondes, puis appuyez sur7 sur le pavé numérique.
2. Appuyez sur10n (Marche) ou 2 Off (Arrét) sur le pavé numérique.
3. Appuyez sur Start/Set (Démarrer/Régler) pour enregistrer les modifications.

REMARQUE

Lorsque vous désactivez la connexion Wi-Fi de la cuisiniére, les utilisateurs n'ont pas acces a la configuration simplifiée.

Eclairage de bienvenue

Lorsque vous allumez le four, les voyants des boutons clignotent pourvous accueillir. Le son est activé par défaut.

Comment activer/désactiver léclairage de bienvenue.
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1. Appuyez sur@@Sec pendant 3 secondes, puis appuyez sur 8 sur le pavé numérique.
2. Appuyez sur10n (Marche) ou 2 Off (Arrét) sur le pavé numérique.
3. Appuyez sur Start/Set (Démarrer/Régler) pour enregistrer les modifications.

Mode Démonstration
Utilisé par les détaillants a des fins daffichage uniqguement. Dans ce mode, élément chauffant ne fonctionne pas.
Comment activer ou désactiver le mode démonstration

1. Appuyez sur@@sec et réglez lheure sur12:34.
2. Appuyez surBroil (Gril) et 7 pendant 3 secondes.
3. Aubout d'un certain temps, le message « test » saffiche brievement a lécran.
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Entretien

Autonettoyage

Ce four auto-nettoyant utilise des températures élevées (bien supérieures aux températures de cuisson) pour briler
completement les restes de graisse et les résidus ou les réduire en cendres finement pulvérisées que vous pouvez essuyera
laide d'un chiffon humide.

A MISE EN GARDE

Pendant le cycle dautonettoyage, lextérieur du four devient tres chaud au toucher. Ne laissez pas les jeunes enfants sans
surveillance pres de lappareil.

o (Certains oiseaux sont extrémement sensibles aux fumées qui se dégagent pendant le cycle dautonettoyage d'une cuisiniere.
Déplacez les oiseaux dans une autre piece bien ventilée.

o Nerecouvrez pas les parois du four, les grilles, le fond ou toute autre partie de la cuisiniére avec du papier daluminium. Cela
entrainerait une mauvaise répartition de la chaleur, des résultats de cuisson médiocres et des dommages permanents a
lintérieur du four. Le papier daluminium fond et adhére a la surface intérieure du four.

¢ Neforcez pas louverture de la porte du four. Cela pourrait endommager le systéme de verrouillage automatique de la porte.
Faites attention lorsque vous ouvrez la porte du four aprés la fin du cycle dautonettoyage. Tenez-vous sur le c6té du four
lorsque vous ouvrez la porte pour permettre & lair chaud ou & la vapeur de séchapper. Le four peut étre encore TRES CHAUD.

o Portez des gants pendant le nettoyage.
o |lest conseillé douvrirune fenétre ou dallumer un ventilateur ou une hotte aspirante pendant et apres lautonettoyage.

Avant un cycle d'autonettoyage

»  Nous vous recommandons daérer votre cuisine par une fenétre
ouverte ou d'utiliser un ventilateur ou une hotte pendant le cycle
dautonettoyage.

 Retirez du fourla grille, la lechefrite, linsert de lechefrite, toutes les
casseroles et le papier daluminium.

o Essuyez les débris au fond du four. (Fig.1)

o Lesrésidus surle cadre avant de la cuisiniere et a lextérieur du joint
de la porte doivent étre nettoyés a la main. Nettoyez ces zones avec
de leau chaude, des tampons en laine dacier remplis de savon ou des
nettoyants tels que Soft Scrub. Rincez abondamment a leau claire,

4y puis séchez.

% ST Nenettoyez o Ne nettoyez pas le joint. Le matériau en fibre de verre du joint de la

[?jso?nltadnga;;n porte du four ne résiste pas a labrasion. Il est essentiel que le joint
porte du four. reste intact. Sivous remarquez qu'il est usé ou effiloché, faites-le
remplacer. (Fig. 2)

US//pouvez o Assurez-vous que le couvercle dampoule de [éclairage du four est en

place et que léclairage du four est éteint.

REMARQUE
Retirez les grilles du four et les accessoires avant de lancer le mode dautonettoyage.
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Procédure d’exécution d’un cycle d'autonettoyage

1. Sélectionnez la durée de lautonettoyage, par exemple, 3 heures.
Appuyez sur Self Clean (Autonettoyage) une fois pour un nettoyage de 3 heures, deux fois pour un nettoyage de 5 heures
ou 3 fois pour un nettoyage de 2 heures. Le réglage par défaut est de 3 heures.

2. Appuyez surStart/Set (Démarrer/Régler) pour démarrer le cycle dautonettoyage.
Le verrouillage motorisé de la porte senclenche automatiquement.

REMARQUE

» Vous ne pourrez pas démarrer un cycle dautonettoyage si la fonction de verrouillage du four est activée ou sila
température du four est trop élevée.

 Laporte du four se verrouille automatiquement. L'écran affiche le temps de nettoyage restant. Vous ne pouvez pas
ouvrir la porte du four tant que la température n'est pas redescendue & une température sire (four refroidi).
e Lafonction dautonettoyage ne fonctionnera pas lorsque le centre de chauffage est en marche.

3. Lorsque le cycle dautonettoyage est terminé, [écran affiche End (fin) et la cuisiniére émet plusieurs bips.

Comment retarder le début de lautonettoyage
1. Appuyez sur Self-Clean (Autonettoyage).
Sélectionnez la durée dautonettoyage souhaitée en appuyant sur Self-Clean (Autonettoyage).
2. Appuyez sur Delay Start (Départ différé).
3. Saisissez 'heure a laquelle vous souhaitez que le cycle dautonettoyage commence.

4. Appuyez sur Start/Set (Démarrer/Régler).
Lécran affichera les libellés Retardement, Autonettoyage et licone de verrouillage. Le verrouillage motorisé de la porte
senclenche automatiquement.

5. Le cycle dautonettoyage sactivera automatiquement a lheure programmée.

Comment arréter la fonction d'autonettoyage

Vous pouvez juger nécessaire darréter ou d'interrompre un cycle dautonettoyage en raison de la présence de fumée dans le
four.

1. Appuyez surStop (Arrét).

2. Vous pourrez ouvrir la porte du four aprés que le four aura refroidi pendant environ 1 heure.

Aprés un cycle dautonettoyage
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 Vous pourriez constater la présence de cendres blanches dans le four. Essuyez-les avec un chiffon humide une fois que le
foura refroidi. (Si des taches blanches subsistent, éliminez-les avec un tampon de laine dacier rempli de savon et rincez
abondamment avec un mélange d'eau et de vinaigre.)

o Silefournest pas propre aprés un cycle, répétez le cycle.

» \ous ne pouvez pas régler le four pour la cuisson tant qu'il n'est pas suffisamment refroidi pour que a porte se
déverrouille.
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Entretien

Nettoyage a la vapeur

Comment régler le four pour le nettoyage a la vapeur

Pourun nettoyage [éger, la fonction de nettoyage a la vapeur permet déconomiser du temps et de [énergie. Pour un
nettoyage plus intensif, utilisez la fonction dautonettoyage.

1. Retirez tous les accessoires du four.

2. Versez environ10 0z (300 ml) d'eau sur le fond du fourvide, puis
fermez la porte du four.
Utilisez uniguement de leau normale, pas d'eau distillée.

3. Appuyez sur Steam Clean (Nettoyage vapeur).

4. Appuyez surStart/Set (Démarrer/Régler).
Une fois lopération terminée, [écran clignote et un bip retentit.

5. Appuyez sur Stop (Arrét).

6. Nettoyez lintérieur du four.
Une quantité importante deau restera au fond du four aprés un cycle
de nettoyage a la vapeur. Retirez leau résiduelle a laide d'une éponge
ou d'un chiffon doux et sec.

REMARQUE

Lors du nettoyage a la vapeur, utilisez exactement 296 ml (10 0z) d'eau, car cela donne les meilleurs résultats.

REMARQUE

Sivous appuyez sur Steam Clean (Nettoyage vapeur) lorsque la température du four est supérieure a 100 °F, Hot (Chaud)
saffiche. Etant donné que cette fonction donne des résultats optimaux lorsquielle est lancée pendant que le four est froid,
nous vous recommandons dattendre que le four ait refroidi et que lindication Hot disparaisse.

/A MISE EN GARDE

Portez des gants pendant le nettoyage.
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Aprés un cycle de nettoyage a lavapeur

o Userde prudence lorsque vous ouvrez la porte avant la fin d'une procédure de nettoyage a la vapeur. Leau au fond est
chaude.

»  Ouvrezla porte du four et retirez leau résiduelle avec une éponge. Ne laissez pas l'eau résiduelle dans le four pendant
une période prolongée. Essuyez le four et séchez-le avec un chiffon doux. Noubliez pas d'essuyer le dessous du joint de la
porte du four.

o Utilisez une éponge imbibée de détergent, une brosse douce ou une brosse en nylon pour essuyer lintérieur du four.
Enlevez les résidus tenaces avec une lavette en nylon. Vous pouvez éliminer les dépots de calcaire avec un chiffon imbibé
de vinaigre.
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o Silasaleté persiste, vous pouvez répéter lopération une fois le four refroidi.

o Silyades résidus importants, comme de la graisse laissée par un rotissage, nous vous recommandons de frotter ces
résidus avec du détergent avant dactiver la fonction de nettoyage a la vapeur.

 Unefois le nettoyage terminé, laissez la porte du four entrouverte (a 15 degrés) pour permettre a la surface émaillée
interne de sécher completement.

Entretien et nettoyage du four

/A AVERTISSEMENTS

o Assurez-vous que toutes les commandes sont DESACTIVEES et que toutes les surfaces sont REFROIDIES avant de
nettoyer une partie quelconque de la cuisiniére.

e Sivotre cuisiniere est déplacée pour le nettoyage, lentretien ou toute autre raison, assurez-
vous que le dispositif anti-basculement est réenclenché correctement lors de la remise en
place de la cuisiniére. Sivous ne réengagez pas le dispositif anti-basculement, la cuisiniere

pourrait basculer et causer des blessures graves.

Panneau de commande

Verrouillez dabord le panneau de commande et la porte pour éviter les manceuvres accidentelles et le basculement du produit.

A AVERTISSEMENTS

Assurez-vous que le panneau de commande est éteint et que toutes les surfaces de la cuisiniére sont froides avant de
nettoyer celle-ci. Sinon, vous pourriez vous briler.

* Silacuisiniere a été éloignée du mur, assurez-vous que le dispositif anti-basculement est réinstallé correctement lorsque
la cuisiniére est remise en place. Sinon, la cuisiniére pourrait basculer et causer des blessures physiques.

o Nutilisez pas de laine dacier ni de quelconques nettoyants abrasifs. Ils peuvent égratigner ou endommager la surface.

Event

o Lesévents de refroidissement sont situés a larriere de la cuisiniére.
o (ette zone peut devenir chaude durant l'utilisation du four.
o |lest normal que de la vapeur séchappe de [évent.

o [évent estimportant pourassurer une bonne circulation dair.
N'obstruez jamais cet orifice.
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Nettoyage des piéces peintes et des garnitures décoratives

Pourun nettoyage général, utilisez un chiffon avec de leau chaude savonneuse.

o Silyadesrésidus plus difficiles a déloger et des graisses accumulées, appliquez un détergent liquide directement sur la
zone concernée et laissez agir de 30 a 60 minutes. Essuyez avec un chiffon humide et séchez. N'utilisez pas de nettoyants
abrasifs sur l'une de ces surfaces. Ils peuvent produire des rayures.
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Entretien

Nettoyage des surfaces en acierinoxydable

1. Secouez bien la bouteille de nettoyant ou de produit de polissage pour appareils en acier inoxydable.

2. Déposez une petite quantité de produit de nettoyage ou de polissage pour appareils en acier inoxydable sur un chiffon
humide ou une serviette en papier humide.

3. Nettoyez une petite surface, en frottant avec le grain de lacier inoxydable, le cas échéant.
4. Séchez et polissez avec une serviette en papier propre et seche ou un chiffon doux.
5. Répétez lopération si nécessaire.

REMARQUE
»  Nutilisez pas de tampon en laine dacier. Elle rayerait la surface.

Siun nettoyant pourappareils en acier inoxydable a base d’huile minérale a été utilisé auparavant pour nettoyer
lappareil, lavez la surface avec du liquide vaisselle et de l'eau avant d'utiliser le nettoyant ou le poli pour appareils en acier
inoxydable.

Grilles du four

*  Siles grilles sont laissées dans le four pendant un cycle dautonettoyage, leur couleur deviendra légérement bleue et la
finition sera terne. Une fois le cycle dautonettoyage terminé et le four refroidi, frottez les cotés des grilles avec du papier
ciré ou un chiffon contenant une petite quantité d’huile. Cela aidera les grilles a glisser plus facilement sur leurs rails.

» Lesgrilles coulissantes peuvent étre nettoyées a la main avec un produit abrasif ou de la laine dacier. Au cours du
nettoyage, faites attention a ce que leau ou le nettoyant ne pénétre pas dans les glissiéres situées surles cotés de la grille.

REMARQUE
*  Ne les nettoyez pas au lave-vaisselle.

* Silagrille devient difficile a enlever ou a replacer, enduisez [égérement les guides de la grille du four d’huile de cuisson.
Ne mettez pas d’huile de cuisson sur les glissieres.
* Silagrille devient difficile a faire glisser, il peut étre nécessaire de la lubrifier avec un lubrifiant a base de graphite.

Plateau pour AirFry

Pour maintenir propre le plateau pour Air Fry, retirez-le de a cavité et trempez-le dans de l'eau tiéde savonneuse. Ensuite,
enlevez la saleté du plateau pour Air Fry a laide d'un tampon a récurer en plastique.

REMARQUE

Le plateau pour Air Fry peut étre mis au lave-vaisselle.

/A MISE EN GARDE

Ne laissez pas le plateau pour Air Fry dans le four pendant le cycle d'autonettoyage. La chaleur extréme générée par ce cycle
peut décoller de facon permanente le revétement de la plague Air Fry, sa couleur deviendra égerement bleue et sa finition
sera terne.
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Porte du four

Y o Utilisez de leau et du savon pour nettoyera fond le dessus, les cotés

-——Ne nettoyez et lavant de la porte du four. Rincez bien. Vous pouvez utiliser un

Feajso?nlta d"g"‘l‘;" nettoyant pourvitres surla vitre extérieure de la porte du four. NE

porte du four. PLONGEZ PAS la porte dans leau. NE VAPORISEZ PAS et ne laissez
pas l'eau ou le nettoyant pourvitres pénétrer dans les orifices de la
porte. N'utilisez PAS de nettoyant pourfour, de poudre nettoyante ou
de produit de nettoyage abrasif sur lextérieur de la porte du four.

o NEPAS nettoyer le joint de la porte du four. Le joint de la porte du
fourest constitué d'un matériau tissé qui est essentiel pour assurer
une bonne étanchéité. Veillez a ne pas frotter, endommager ou retirer
cejoint.

Tiroir

Enlevez la poussiére avec une brosse douce ou un chiffon doux imbibé d'eau.

/\ MISE EN GARDE

Nutilisez pas de détergents alcalins, dacide sulfurique, dacide
chlorhydrique, de solvants organiques ou de désinfectants.
o (elapourrait endommager la surface.

Entretien et nettoyage de la table de cuisson en verre

Nettoyage quotidien normal

Utilisez seulement un nettoyant pour table de cuisson en céramique. Les autres crémes peuvent ne pas étre aussi efficaces.

En suivant ces étapes, vous pouvez entretenir et protéger la surface de votre table de cuisson en verre.

1. Avant dutiliserla table de cuisson pour la premiére fois, nettoyez-la avec un nettoyant pourtable de cuisson en
céramique. Cela aide a protéger le dessus et facilite le nettoyage ultérieur.

2. Lutilisation quotidienne d'un nettoyant pourtable de cuisson en céramique vous aidera a conserver laspect neuf de la
table de cuisson.

3. Agitez bien la creme nettoyante. Appliquez quelques gouttes de nettoyant directement sur la table de cuisson.

4, Utilisez un essuie-tout ou un tampon de nettoyage pour table de cuisson en céramique afin de nettoyer toute la surface
de cuisson.

5. Utilisez un chiffon sec ou un essuie-tout pour enlevertous les résidus de produit de nettoyage. Nul besoin de rincer.

/N\ AVERTISSEMENTS

Des DOMMAGES a la surface en verre peuvent se produire sivous utilisez des tampons a récurer autres que ceux
recommandés.
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Entretien

Elimination des résidus brilés

N 1. Laissez refroidirla table de cuisson.
Etendez quelques gouttes de nettoyant pour table de cuisson en
céramique surtoute la surface des résidus brlés.

. Alaide d'un tampon de nettoyage pour table de cuisson en
céramique, frottez la surface en question en appliquant une pression
au besoin.

. Silreste des résidus, répétez au besoin les étapes ci-dessus.

Pour une protection supplémentaire, une fois que tous les résidus ont
été enlevés, polissez toute la surface en appliquant un nettoyant pour
table de cuisson en céramique a laide d'un essuie-tout.

Laissez refroidirla table de cuisson.

Puis utilisez un grattoir a lame de rasoir incliné d'environ 45 degrés
surla surface en verre pour retirer les saletés. Il sera nécessaire
dappliquer une pression pour enlever les résidus.

. Aprés avoir gratté la surface avec le grattoir a lame de rasoir, étendez
quelques gouttes de nettoyant pour table de cuisson en céramique
surtoute la surface des résidus brilés. Utilisez un tampon de
nettoyage pourenlevertout résidu tenace. (Ne grattez pas le joint
détanchéité.)

. Pourune protection supplémentaire, une fois que tous les résidus ont
été enlevés, polissez toute la surface en appliquant un nettoyant pour
table de cuisson en céramique a laide d'un essuie-tout.

Retrait des marques et des rayures métalliques

1. Faites attention de ne pas faire glisser les casseroles et les poéles sur la table de cuisson. Cela laisserait des marques sur
la surface de cuisson. Vous pouvez éliminer ces marques en appliquant un nettoyant pour table de cuisson en céramique
avec un tampon de nettoyage congu pour de telles surfaces.
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2. Sides casseroles avec une mince couche daluminium ou de cuivre sont chauffées alors que tout leur contenu liquide est
évaporé, cette mince couche peut laisser une décoloration noire sur la table de cuisson. Vous devriez immédiatement
enlever cette décoloration; sinon, elle pourrait devenir permanente.

/A AVERTISSEMENTS

Vérifiez soigneusement le dessous des casseroles et poéles pourvoirs'ily a des aspérités qui pourraient rayer la table de
cuisson.
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Nettoyage du joint d'étanchéité de la table de cuisson

Pour nettoyer e joint d'étanchéité autour du verre, appliquez un chiffon
humide sur e joint pendant quelques minutes, puis essuyez-le avec un
nettoyant non abrasif.

Risque de dommages permanents a la surface en verre

o Lesdéversements de sucre (comme les gelées, le fudge, les bonbons, les sirops) ou les plastiques fondus peuvent
causer des piqlres sur la surface de la table de cuisson. Cela n'est pas couvert par la garantie. Vous devriez nettoyer le
déversement pendant qu'il est encore chaud. Faites particulierement attention lorsque vous retirez des substances
chaudes. Consultez la section ci-dessous.

* Lorsque vous utilisez un grattoir, assurez-vous qu'il est neuf et que la lame du rasoir est toujours tranchante. N'utilisez pas
une lame émoussée ou entaillée.

Nettoyage des déversements de sucre et du plastique fondu

1. Eteignez toutes les unités de la surface. Retirez les ustensiles de cuisson chauds.

2. Enportant un gant de cuisine, utilisez un grattoira lame de rasoir a un seul tranchant pour déplacer le déversement vers
une zone froide de la table de cuisson. Enlevez le déversement avec des essuie-tout.

3. Tout déversement restant devrait étre laissé jusqua ce que la table de cuisson ait refroidi.
4. Nutilisez pas a nouveau les unités de la surface tant que tous les résidus n'ont pas été completement éliminés.

REMARQUE

Si des pigires ou des renfoncements sont déja présents surla surface en verre, le verre devra étre remplacé. Dans ce cas, un
service d'entretien sera nécessaire.
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Démontage et réinstallation de la porte du four

Comment retirer la porte

/A MISE EN GARDE

o Laporteest trés lourde. Faites attention lorsque vous la retirez et la soulevez.
Ne soulevez pas la porte par la poignée.

o Coupez lalimentation avant de retirer la porte.
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Entretien

( )
Verrou de
charniére

\_ Positionverrouillée Position déverrouillée

1. Ouvrez la porte complétement.
2. Tirez les verrous de charniére vers le bas et en direction du cadre de porte jusqua la position déverrouillée.

N 3. Saisissez fermement les deux cotés de la porte, dans le haut.

environ 5° 4. Fermez la porte en position de retrait, a un angle d'environ 5 degrés
de la verticale (fig.1).

Y 5. Soulevez la porte vers le haut et vers lextérieur jusqua ce que le bras
de charniére soit dégagé de a fente (fig. 2).
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Comment réinstaller la porte

-
Bord
inférieur
de lafente
L
. J

1. Saisissez fermement les deux cotés de la porte, dans le haut.

2. Enplacant la porte au méme angle que pour la retirer, glissez lencoche du bras de charniére dans le bord inférieur de a
fente de charniére. Lencoche du bras de charniere doit étre completement insérée dans le bas de la fente.

Verrou de
charniére

\_Position déverrouillée Position verrouillée )

3. Ouvrez la porte complétement. Sila porte ne souvre pas compléetement, lencoche n'est pas insérée correctement dans le
bord inférieur de la fente.

4. Poussez la charniére contre le cadre avant de lintérieur du fourjusqua ce quelle soit verrouillée.
5. Fermez la porte du four.
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Entretien

Retrait et réinstallation du tiroir de rangement

Faites glisser le tiroir jusqua ce quil sarréte.

. Trouvez les pinces de guidage a rouleaux de chaque c6té. Avec les

deux mains, tirez vers le bas la pince gauche tout en soulevant la
pince droite, puis retirez le tiroir.

. Nettoyez le tiroir a leau tiéde savonneuse avec un linge ou une brosse

douce. Ensuite, rincez-le et séchez-le complétement.

. Placez le tiroir dans les guides a rouleaux de chaque c6té, puis

enclenchez les pinces en place.

Changement de l'éclairage du four

La lampe du four est une ampoule standard de 40 watts. Il sallume lorsque la porte du four est ouverte. Lorsque la porte du
four est fermée, appuyez surle bouton 6 pourallumerou éteindre [‘éclairage. Léclairage ne fonctionnera pas pendant un

cycle dautonettoyage.

Couvercle dampoule
enverre

Ampoule

76 Francais

Assurez-vous que le four et lampoule sont froids.

. Débranchez la cuisiniére ou coupez son alimentation électrique.

. Tournez le couvercle de lampoule en verre a larriére du four dans le

sens antihoraire pour lenlever.

. Tournez lampoule dans le sens antihoraire pour la retirer de sa

douille.

. Insérez une nouvelle ampoule de 40 W dans la douille, puis tournez-la

dans le sens horaire pour la serrer. Replacez le couvercle de lampoule
en le tournant dans le sens horaire.

. Branchez la cuisiniére ou rétablissez son alimentation électrique.




/A MISE EN GARDE

o Pourévitertout risque délectrocution, assurez-vous que le four est éteint et froid avant de remplacer [éclairage du four.
 Lors du remplacement de léclairage du four, veillez a ne pas endommager le produit en usant de force excessive.

REMARQUE

Veuillez noter que la garantie Samsung n'inclut PAS les déplacements du service apres-vente pour expliquer le fonctionnement
de lappareil, corriger une installation non correcte ou exécuter des travaux de nettoyage ou dentretien réguliers.

Dépannage

Samsung met tout en ceuvre pour que vous ne rencontriez aucun probléme avec votre cuisiniére électrique. Sivous rencontrez
un probleme inattendu, cherchez d'abord une solution dans les tableaux ci-dessous. Si vous avez toujours des difficultés aprés
avoir essayé la solution suggérée, appelez Samsung au 1-800-SAMSUNG (1-800-726-7864).

Installation

Probleme Cause possible Solution

La cuisiniére n'est pas de L'appareil a été installé de maniére incorrecte. Placez la grille du fourau centre de ce

niveau. dernier. Placez un niveau surla grille du
four. Ajustez les pattes de nivellement a
la base de la cuisiniere jusqua ce que la
grille du four soit de niveau.

o Assurez-vous que le plancherest de
niveau, stable et assez solide pour
soutenir adéquatement la cuisiniére.

Le plancher saffaisse ou n'est pas de niveau. | Communiquez avec un charpentier pour
corriger la situation.

Les armoires de cuisine ne sont pas Assurez-vous que les armoires sont déquerre E

correctement alignées et donnent et offrent suffisamment d'espace pour §

limpression que la cuisiniére n'est pas de linstallation. &

niveau. g

o

Lappareil doit étre Les armoires de cuisine ne sont pas d'équerre | Communiquez avec un constructeur ou un o
accessible aux fins et sont trop pres de lappareil. installateur pourrendre lappareil accessible. E
U B o =0
SR 8 Rl i Le tapis géne le mouvement de la cuisiniére. | Prévoyez suffisamment d'espace pour 3

déplacé facilement.

soulever a cuisiniere au-dessus du tapis.

Affichage des commandes

Probléme Cause possible Solution

Laffichage est vide. Il'se peut qu'un fusible soit grillé dansvotre | Remplacez le fusible ou réenclenchez le
maison ou que le disjoncteur soit déclenché. | disjoncteur.
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Entretien

Table de cuisson

Probleme

Cause possible

Solution

Les unités de la surface ne
permettent pas de maintenir
une ébullition a gros
bouillon ou ne cuisent pas
assez vite.

Vous utilisez peut-étre des ustensiles de
cuisson inadéquats.

Utilisez des chaudrons plats dont le diamétre
correspond a celui de lunité utilisée.

La puissance (tension) peut étre faible dans
certaines régions.

Couvrez le chaudron avec un couvercle
jusqu’a obtenir la chaleur désirée.

Les unités de la surface ne
sallument pas.

Il'se peut qu'un fusible ait sauté ou qu'un
disjoncteur se soit déclenché.

Remplacez le fusible ou réenclenchez le
disjoncteur.

Les commandes de la table de cuisson sont
mal réglées.

Vérifiez que la commande adéquate est
réglée pour le rond que vous utilisez.

Zones de décoloration surla
table de cuisson.

Un dégat de nourriture n'a pas été nettoyé.

Consultez la section Entretien et nettoyage
de latable de cuissonenverre a la
page71.

La surface est chaude et le modele comporte
une table de cuisson de couleur claire.

Cela est normal. La surface peut paraitre
décolorée lorsquelle est chaude. Ceci est
temporaire et disparaitra lorsque le verre se
refroidira.

L'unité de la surface s'éteint

L'élément sallumera et séteindra pour

Il sagit d'un fonctionnement normal et non

luire lorsqu'elle est réglée a
un réglage inférieur.

et se rallume en boucle. maintenir le réglage de puissance. d'une défaillance de lappareil. Utilisez la
cuisiniere comme d’habitude.
L'unité de surface cessede | Cela est normal. Lunité est encore allumée et chaude.

Egratignures ou abrasions
surla surface de cuisson.

La table de cuisson est nettoyée de facon
inadéquate.

Les rayures ne peuvent étre enlevées. Les
petites rayures seront de moins en moins
visibles avec le temps, a force de nettoyer.
Utilisez de la creme de nettoyage pour
surface en vitrocéramique. N'utilisez pas de
produits chimiques ou dagents corrosifs. Ces
agents peuvent endommager la surface du
produit.

Des ustensiles dotés de fonds abimés ont

été utilisés surla table de cuisson ou des
particules grossieres (p. ex., du sel ou du
sable) étaient présentes entre lustensile et la
surface de cuisson.

Un ustensile de cuisson a été glissé sur la
surface de cuisson.

Pour éviter les rayures, suivez les procédures
de nettoyage recommandées. Assurez-vous
que le fond de votre ustensile est propre
avant de lutiliser, et utilisez des ustensiles a
fond lisse.




Probleme

Cause possible

Solution

Trainées ou taches brunes.

Des débordements ont cuit surla surface.

Attendez que la surface se refroidisse.
Puis, utilisez un grattoir a lame de rasoir
incliné d'environ 45° surla surface en
verre pour retirer les saletés.

o (Consultez la section entretien et
nettoyage de la surface de cuisson en
verre a la page 71.

Zones de décoloration avec
éclat métallique.

Des dépdts minéraux provenant de leau et
des aliments restent sur la surface de cuisson.

Retirez-les en utilisant une créme de
nettoyage pour table de cuisson en
vitrocéramique.

o Utilisez des ustensiles a fonds propres et
secs. Nettoyez la surface de cuisson avec
un agent de nettoyage pour céramique
régulierement, chaque semaine.

« Craquement » ou « bruit
Sec».

Ce bruit provient du métal lorsqu'il chauffe
et qu'il se refroidit pendant lutilisation des
fonctions de cuisson et dautonettoyage.

Il sagit d'un fonctionnement normal et non
d'une défaillance de lappareil. Utilisez la
cuisiniere comme d’habitude.

Four

Probleme

Cause possible

Solution

Le four ne sallume pas.

La cuisiniére n'est pas completement
branchée dans la prise électrique.

Assurez-vous que la fiche électrique est
insérée dans une prise sous tension et
correctement mise a la terre.

Il'se peut qu'un fusible ait sauté ou qu'un
disjoncteur se soit déclenché.

Remplacez le fusible ou réenclenchez le
disjoncteur.

Les commandes du four ont été mal réglées.

Consultez le chapitre sur lutilisation du four a
partir de la page 39.

Le fourest trop chaud.

Laissez refroidir le four.

Cablage de service incomplet.

Appelez le service aprés-vente.

Coupure de courant.

Vérifiez si les lumiéres de la maison
sallument. Si nécessaire, appelez votre
compagnie délectricité locale pour qu'elle
intervienne.

La lampe du fourne sallume
pas.

Lampoule est mal vissée ou défectueuse.

Serrez ou remplacez lampoule.

Linterrupteur de éclairage est casseé.

Appelez le service aprés-vente.
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Entretien

Probleme

Cause possible

Solution

Lappareil ne sallume pas.

L'appareil n'est pas completement branché
dans la prise électrique, un fusible de votre
maison peut étre grillé ou un disjoncteur peut
sétre déclenché.

\érifiez que le cordon dalimentation est
branché dans une prise de courant sous
tension et correctement mise a la terre.
Vérifiez les fusibles ou les disjoncteurs.

Cablage de service incomplet.

Appelez le service aprés-vente.

Coupure de courant.

Vérifiez si les lumieres de la maison
sallument. Si nécessaire, appelez votre
compagnie délectricité locale pour qu'elle
intervienne.

Le fourfume excessivement
pendant la cuisson au gril.

Les commandes du four n'ont pas été réglées
correctement.

Consultez la section surla cuisson au gril a
partirde la page 49.

La viande a été placée trop prés de [élément.

Repositionnez a grille de fagon a laisser un
espace suffisant entre la viande et [élément.
Préchauffez [élément de gril pour saisir a
viande.

La viande na pas été correctement préparée.

Retirez lexces de gras de la viande. Coupez
les bords gras qui risquent de s'enrouler, en
laissant le maigre intact.

Les surfaces du four sont recouvertes de
graisse.

Un nettoyage régulier est nécessaire lorsque
vous faites frequemment griller des aliments.

Les aliments ne cuisent
pas ou ne rétissent pas
correctement.

Les commandes du four ont été mal réglées.

Consultez le chapitre surlutilisation du foura
partirde la page 39.

La grille du four a été mal positionnée ou n'est
pas de niveau.

Une casserole inappropriée ou de taille
inadéquate est utilisée.

Consultez la section sur lutilisation des grilles
dufoura la page 45.

Le capteur du four doit étre réglé.

Consultez la section sur lutilisation de la
fonction des réglages a la page 63.

Les aliments ne grillent pas
correctement.

La taille des portions peut ne pas convenir.

Consultez le guide de cuisson au gril pour
connaftre les tailles des portions a la
page 50, puis réessayez.

La grille na pas été correctement positionnée.

Consultez le guide de cuisson au foura la
page 50.

La casserole n'est pas adaptée a la cuisson
augril.

Utilisez des casseroles appropriées.

La puissance (tension) peut étre faible dans
certaines régions.

Préchauffez [élément gril pendant

10 minutes.

»  (Consultez le guide de cuisson au foura la
page 50.

La température du four est
trop élevée ou trop basse.

Le capteur du four doit étre réglé.

Consultez la section sur lutilisation de la
fonction des réglages a la page 63.
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Probleme

Cause possible

Solution

Lautonettoyage du fourne

La température du four est trop élevée pour

Laissez a cuisiniere refroidir, puis réinitialisez

fonctionne pas. que la procédure dautonettoyage puisse les commandes.
commencer.
Les commandes du four ont été mal réglées. | Consultez la section sur lautonettoyage a la
page 66.
Un cycle dautonettoyage ne peut pas Désactivez le verrouillage du four (voira
démarrersi la fonction de verrouillage du four | page 40). Assurez-vous que tous les
est actionnée ou si un élément de la surface | éléments de la surface sont éteints.
radiante est en marche.
Une fumée excessive se Le four est excessivement sale. Appuyez sur Stop (Arrét). Ouvrez les fenétres
dégage pendant un cycle pour évacuer la fumée de la piece. Attendez
dautonettoyage. que le cycle dautonettoyage soit annulé.
Essuyez la saleté excessive, puis redémarrez
le cycle dautonettoyage.
La porte du fourne Le fourest trop chaud. Laissez refroidir le four.
s'ouvre pas aprés un cycle
dautonettoyage.
Le four n'est pas Les commandes du four n'ont pas été réglées | Consultez la section sur lautonettoyage a la
propre apres un cycle correctement. page 66.
d'autonettoyage.

Le four était trés sale.

Essuyez les éclaboussures avant de lancer

le cycle dautonettoyage. Les fours trés sales
devront peut-étre étre auto-nettoyés a
nouveau ou pendant une période plus longue.

De lavapeurs'échappe par
[‘évent.

Lorsque vous utilisez la fonction de
convection, il est normal de voir de la vapeur
sortir par lévent du four.

La quantité de vapeur visible augmente avec
le nombre de grilles ou la quantité daliments
acuire.

Il sagit d'un fonctionnement normal et non
d'une défaillance du lappareil.

Utilisez la cuisiniere comme d’habitude.

Une odeur de brilé ou
d’huile s'échappe par lévent.

Ce phénomene est normal pour un four neuf
et disparaitra avec le temps.

Pouraccélérer le processus, réglez un
cycle dautonettoyage pour un minimum
de 3 heures.

o (onsultez la section sur lautonettoyage a
la page 66.

Odeurforte.

Il est normal que lisolation de lintérieur du
four dégage une odeur lors des premieres
utilisations.

Faites fonctionner le four a vide sur le réglage
de cuisson traditionnelle a 204 °C (400 °F)
pendant une heure.

Bruit du ventilateur.

Un ventilateur de convection peut se mettre
en marche et sarréter automatiquement.

[l ne s'agit en aucun cas d'une panne du
systeme, mais plutot du fonctionnement
normal.
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Entretien

Probleme Cause possible Solution
Les grilles du foursont Des grilles brillantes et de couleurargentée, | Appliquez une petite quantité d’huile
difficiles a déplacer. ont été nettoyées au cours d'un cycle végétale sur une serviette en papier, puis
dautonettoyage. essuyez les bords des grilles du four avec la
serviette en papier.

Tiroir

Probléme Cause possible Solution

facilement ou reste coincé.

Le tiroir ne glisse pas Le tiroir n'est pas aligné.

Tirez completement le tiroir et poussez-le
completement vers lintérieur. Consultez la
page 76.

déséquilibrée.

Le tiroir contient une charge trop lourde ou | Réduisez le poids. Répartissez mieux le

contenu du tiroir.

Condensation excessive Ily a du liquide dans le tirair. Retirez le liquide.

dans le tiroir.

Aliments non couverts. Couvrez les aliments avec un couvercle.

Commande intelligente

Probleme

Action

Lapplication SmartThings ne fonctionne pas.

Lapplication SmartThings est disponible uniquement pour les
modeles concernés.

Lapplication SmartThings est installée, mais
n'est pas connectée a ma cuisiniére.

Vlous devez vous connecter a votre compte Samsung pour utiliser
lapplication.

Vérifiez que votre routeur fonctionne normalement.

Sivous navez pas connecté votre cuisiniere a lapplication SmartThings
apres linstallation de lapplication, vous devez établir la connexion a
laide de lafonction denregistrement de lappareil de lapplication.

Impossible de se connectera lapplication.

Vous devez vous connecter a votre compte Samsung pour utiliser
lapplication.

Sivous ne disposez pas d'un compte Samsung, suivez les instructions
alécran de lapplication pouren créerun.

Un message d'erreur saffiche lorsque je tente
d'enregistrer ma cuisiniere.

La connexion assistée peut échouer en raison de la distance par
rapport a votre point dacces (AP) ou d'interférences électriques
provenant du milieu environnant. Attendez un instant, puis réessayez.

L'application SmartThings est connectée avec
succes a ma cuisiniére, mais ne fonctionne pas.

Quittez lapplication SmartThings, puis redémarrez-la ou déconnectez
et reconnectez le routeur.

Débranchez le cordon dalimentation de la cuisiniére, puis rebranchez-
le au bout d’'une minute.
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Codes d’information

Four
Code affiché Cause possible Solution

C-do Ily a un court-circuit dans la clé de commande. Appuyez sur Stop (Arrét) et redémarrez le

C-d1 Le verrou de porte est mal aligné. four. Sile probleme persiste, débranchez

C-F6 Ce code apparait si la communication entre a carte toute llahmentanréde la ;umgere Eendlant.
de circuitimprimé principale et a carte de circuit au moms,SO seconaes, pu|§ rebranchez-la. Si
imprimé secondaire est interrompue. cela ne résout pas le probléme, appelez un

. - technicien.

C-F2 Ce code apparait si la communication entre a carte
de circuit imprimé principale et le module tactile est
interrompue.

C-20 Le capteur du four est ouvert lorsque e four
fonctionne.
Court-circuit dans le capteur du four.

C-21 Ce code saffiche si la température interne augmente
de fagcon anormale.

C-22 Le capteur de la carte de circuits imprimés Appuyez sur Stop (Arrét) et redémarrez le
secondaire est ouvert lorsque le fourfonctionne. four. Si le probleme persiste, débranchez
Court-circuit dans le capteur de carte de circuits toute (alimentation de a cuisiniere pendant
imprimés auxiliaire, au moins 30 secondes, puis rebranchez-la. Si

C-30 Le capteur de la carte de circuits imprimés principale Celi n_e‘resout pas le probléme, appelez un
est ouvert lorsque le four fonctionne. technicien.
Court-circuit dans le capteur de carte de circuits
imprimés principal.

C-31 Ce code saffiche si la température de a carte de Appelez le service aprés-vente.

circuits imprimés est anormalement élevée.

Mauvaise ligne

Ce message derreur saffiche si le cordon
dalimentation est mal installé.

Si le cordon dalimentation est mal branché,
le code suivant saffiche a lécran.

Rebranchez correctement le cordon
dalimentation et le message disparait.

C-A2

Ce code se produit si la température de la carte
de circuits imprimés auxiliaire est anormalement
élevée.

Appuyez sur Stop (Arrét).

Vérifiez lévent du four et [évent de
refroidissement. Si [évent est fermé,
n'obstruez jamais celui-ci par quoi que ce soit.
Une fois le four refroidi, redémarrez-le.

Sicela ne résout pas le probleme, appelez un
technicien.
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Garantie (Etats-Unis)

NELE JETEZ PAS. CETTE PAGE REMPLACE LA PAGE DE GARANTIE
DU GUIDE D'UTILISATION ET D’ENTRETIEN

CUISINIERE ELECTRIQUE Samsung

GARANTIE LIMITEE POUR UACHETEUR D'ORIGINE AVEC PREUVE DACHAT

84 Francais

Ce produit de la marque Samsung, tel que fourni et distribué par Samsung ELECTRONICS AMERICA, INC. (Samsung) et livré
neuf, dans son emballage d'origine, a lacheteur d'origine, est garanti par Samsung contre tout défaut de fabrication ou de
matériaux pendant la période de garantie limitée, a compter de la date de livraison a lacheteur d'origine, de :

Un (1) an de garantie pour les piéces et la main-d'ceuvre.

Cette garantie limitée n'est valable que pour les produits achetés et utilisés aux Etats-Unis qui ont été installés, utilisés

et entretenus conformément aux instructions jointes ou fournies avec le produit. Pour se prévaloir du service de garantie,
[acquéreur doit contacter Samsung a ladresse ou au numéro de téléphone fournis ci-dessous afin d'établir les procédures
relatives au diagnostic et a lintervention nécessaire. Pour étre couverte par la garantie, la maintenance ne peut étre effectuée
que par un service technique agréé Samsung. Lors de la remise d'un produit défectueux a Samsung ou a un centre de

service Samsung agréé, lacquéreur est tenu de présenter le coupon d'achat d'origine ou le bon de livraison a la demande des
intéressés a titre de preuve dachat.

Samsung fournira gratuitement un service & domicile dans les Etats-Unis contigus pendant la période de garantie, sous
réserve de la disponibilité de réparateurs agréés Samsung dans la zone géographique du client. Si le service a domicile n'est
pas disponible, Samsung peut choisir, a sa discrétion, dassurer le transport de son choix vers et depuis un centre de service
agréé Samsung. Sile produit se trouve dans une région o le service par un réparateur agréé Samsung n'est pas disponible,
il se peut que vous ayez a payer des frais de déplacement ou que vous deviez apporter le produit a un centre de service agréé
Samsung pour le faire réparer.

Pour bénéficier du service a domicile, le produit doit étre facilement accessible a notre personnel.

Pendant la période de garantie applicable, un produit sera réparé, remplacé ou son prix dachat remboursé, a la seule
discrétion de Samsung. Samsung peut utiliser des piéces neuves ou remises a neuf pour réparer un produit ou remplacer le
produit par un produit neuf ou remis a neuf. Les pieces et produits de rechange sont couverts pour le reste de la période de
garantie initiale ou pour quatre-vingt-dix (90) jours, selon léventualité la plus éloignée. Toute piéce ou tout produit remplacé
est a propriété de Samsung et doit lui étre restitué.

Cette garantie limitée couvre les défauts de fabrication des matériaux ou de la main-d‘ceuvre constatés dans le cadre d'une
utilisation domestique normale et non commerciale de ce produit, et ne couvre pas les éléments suivants : les dommages
survenus lors de lexpédition, de la livraison, de linstallation et des utilisations pour lesquelles ce produit n‘a pas été congu;
les dommages causés par une modification ou une altération non autorisée du produit; les produits dont les numéros de série
dorigine ont été effacés, abimés, modifiés de quelque maniére que ce soit ou ne peuvent étre facilement déterminés; les
dommages esthétiques, notamment les rayures, les bosses, les écaillages et les autres dommages au niveau du revétement
final du produit; les dommages causés par une utilisation abusive, une mauvaise utilisation, une infestation de parasites, un
accident, un incendie, une inondation ou d-autres cas de force majeure ou de catastrophe naturelle; les dommages causés
par lutilisation d‘équipements, de services publics, de services, de piéces, de fournitures, daccessoires, dapplications,
d'installations, de réparations, de cablages externes ou de connecteurs non fournis ou autorisés par Samsung; les dommages
causés par un courant, une tension, des fluctuations ou des surtensions électriques incorrects; les dommages causés par

le non-respect des instructions d'utilisation et dentretien du produit; les instructions données a domicile sur la fagon
d'utiliser votre produit; et toute intervention visant a corriger une installation non conforme aux codes de [électricité ou de la
plomberie ou a corriger des problémes d'électricité ou de plomberie (p. ex,, le cablage a la maison, les fusibles ou les tuyaux
darrivée d'eau). Par ailleurs, les dommages causés a la table de cuisson en verre par (i) lutilisation de nettoyants autres que
les nettoyants et tampons recommandés ou (ii) des déversements durcis de matieres sucrées ou de plastique fondu qui n'ont
pas été nettoyés conformément aux instructions du guide d'utilisation et d'entretien ne sont pas couverts par la présente
garantie limitée.




Le colit de la réparation ou du remplacement dans ces circonstances exclues est a la charge du client.

Les visites d'un réparateur autorisé pour expliquer les fonctions, lentretien ou l'installation du produit ne sont pas couvertes
par cette garantie limitée. Veuillez communiquer avec Samsung au numéro ci-dessous pour obtenir de laide concernant ces
problemes.

EXCLUSION DES GARANTIES IMPLICITES

LES GARANTIES IMPLICITES, Y COMPRIS LES GARANTIES IMPLICITES DE QUALITE MARCHANDE OU DADEQUATION A UN
USAGE PARTICULIER, SONT LIMITEES A UN AN OU A LA PERIODE LA PLUS COURTE AUTORISEE PAR LA LOI. Certains Etats
nautorisent pas les limitations sur la durée d'une garantie implicite, de sorte que les limitations ou exclusions ci-dessus
peuvent ne pas sappliquer a vous. Cette garantie vous confére des droits [égaux précis; vous pouvez également avoir dautres
droits quivarient d'un Etat & lautre.

LIMITATION DES RECOURS

VOTRE SEUL ET UNIQUE RECOURS EST LA REPARATION DU PRODUIT, SON REMPLACEMENT OU LE REMBOURSEMENT DU
PRIX DACHAT, A LA DISCRETION DE Samsung, COMME LE PREVOIT LA PRESENTE GARANTIE LIMITEE. Samsung NE SERA
PAS TENUE RESPONSABLE DES DOMMAGES SPECIAUX, ACCESSOIRES QU INDIRECTS, Y COMPRIS, MAIS SANS S'Y LIMITER,
LE TEMPS DABSENCE DU TRAVAIL, LES REPAS A ’HOTEL ET/OU AU RESTAURANT, LES FRAIS DE REMODELAGE, LA PERTE
DE REVENUS OU DE BENEFICES, LA NON-REALISATION D’ECONOMIES OU DAUTRES AVANTAGES, QUELLE QUE SOITLA
THEORIE JURIDIQUE SUR LAQUELLF REPOSE LA RECLAMATION, ETMEME S Samsung A ETE INFORME DE LA POSSIBILITE
DE TELS DOMMAGES. Certains Etats nautorisent pas lexclusion ou la limitation des dommages accessoires ou indirects, de
sorte que les limitations ou exclusions ci-dessus peuvent ne pas sappliquer a vous. Cette garantie vous confére des droits
légaux précis; vous pouvez également avoir dautres droits qui varient d'un Etat 3 lautre.

Samsung ne garantit pas un fonctionnement continu ou sans erreur de ce produit. Aucune garantie donnée par quelque
personne, entreprise ou société que ce soit concernant ce produit n'engage Samsunag.

Pour bénéficier d'un service dassistance couvert parvotre garantie, contactez Samsung a ladresse suivante :

Samsung Electronics America, Inc.
700 Sylvan Avenue, Englewood Cliffs, NJ 07632
Téléphone: 1-800-SAMSUNG (726-7864)
Internet: www.samsung.com
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Garantie (CANADA)

NE LE JETEZ PAS. CETTE PAGE REMPLACE LA PAGE DE GARANTIE
DU GUIDE D'UTILISATION ET D’ENTRETIEN

CUISINIERE ELECTRIQUE Samsung

GARANTIE LIMITEE A LACHETEUR D'ORIGINE

Ce produit de marque Samsung, tel que fourni et distribué par Samsung ELECTRONICS CANADA, INC. (Samsung) et livré neuf,
dans son emballage dorigine, a lacheteur d'origine, est garanti par Samsung contre les défauts de fabrication et de main-
d'ceuvre pour une période de garantie limitée de :

Garantie d'un (1) an sur les piéces et la main-d’eeuvre, d'un (1) an sur les piéces
Poursurface de cuisson en verre et réchauffeur rayonnant

Cette garantie limitée prend effet a la date d'achat initiale et n'est valable que pour les produits achetés et utilisés au
CANADA. Pourse prévaloir du service de garantie, lacheteur doit contacter Samsung afin détablir les procédures relatives

au diagnostic et a lintervention nécessaire. Pour étre couverte par la garantie, la maintenance ne peut étre effectuée que
parun service technique agréé Samsung. Lors de la remise d'un produit défectueux a Samsung ou a un centre de service
Samsung agréé, lacquéreur est tenu de présenter, sur demande, le coupon dachat d'origine a titre de preuve dachat. Samsung
proposera gratuitement un service a domicile pendant la période de garantie, sous réserve de la disponibilité dans la zone
contigué du CANADA. Le service a domicile n'est pas disponible pour toutes les zones. Pour bénéficier du service a domicile, le
produit doit étre facilement accessible & notre personnel. Sile service n'est pas disponible, Samsung peut choisir dassurer le
transport du produit vers et depuis un centre de service agréé.

Samsung réparera ou remplacera ce produit, a sa discrétion et sans frais comme stipulé dans le présent document, par des
pieces ou des produits neufs ou remis a neuf s'il savere défectueux pendant la période de garantie limitée spécifiée ci-dessus.
Toute piece ou tout produit remplacé devient la propriété de Samsung et doit lui étre restitué. Les piéces et produits de
rechange sont protégés pour le reste de la période de garantie initiale ou pour quatre-vingt-dix (90) jours, selon léventualité
la plus éloignée. Cette garantie limitée couvre les défauts de fabrication des matériaux et de la main-d'ceuvre rencontrés dans
le cadre d'une utilisation normale et non commerciale de ce produit et ne sapplique pas aux éléments suivants : dommages
survenus lors de lexpédition, de la livraison et de linstallation, applications et utilisations pour lesquelles ce produit na pas
été concu, modification du produit ou des numéros de série, dommages cosmétiques ou de la finition extérieure, accidents,
abus, négligence, incendie, eau, foudre ou autres actes de la nature, utilisation de produits, équipements, systemes,

services publics, services, pieces, fournitures, accessoires, applications, installations, réparations, cablage externe ou
connecteurs non fournis ou autorisés par Samsung qui endommagent ce produit ou entrainent des problémes de service;
une tension électrique incorrecte, des fluctuations ou des surtensions; les réglages effectués par le client et le non-respect
des instructions d'utilisation, d'entretien et d'environnement décrites et prescrites dans le manuel d'instructions; le retrait

et la réinstallation du produit; les problemes causés par des infestations de parasites, et la surchauffe de lappareil ou

une surcuisson par lutilisateur. Cette garantie limitée exclut les cas de courant électrique, de tension ou d'alimentation
incorrects, les ampoules, les fusibles domestiques, le cablage domestique, le colit d'un appel de service pour des instructions
ou la réparation d'erreurs d'installation. Parailleurs, les dommages causés a la table de cuisson en verre par [utilisation de
nettoyants autres que les nettoyants et tampons recommandés ou des déversements durcis de matieres sucrées ou de
plastique fondu qui n'ont pas été nettoyés conformément aux instructions du guide d'utilisation et d'entretien ne sont pas
couverts. Samsung ne garantit pas un fonctionnement continu ou sans erreur de ce produit.




SAUF INDICATION CONTRAIRE, IL NEXISTE AUCUNE GARANTIE EXPRESSE OU IMPLICITE SUR CE PRODUIT ET Samsung
DECLINE TOUTE GARANTIE, Y COMPRIS, MAIS SANS S'Y LIMITER, TOUTE GARANTIE IMPLICITE DE QUALITE MARCHANDE,
DE NON-CONTREFACON OU DADEQUATION A UN USAGE PARTICULIER. AUCUNE GARANTIE DONNEE PAR UNE PERSONNE,
ENTREPRISE OU SOCIETE EN CE QUI CONCERNE CE PRODUIT NENGAGE Samsung. Samsung NENDOSSE AUCUNE
RESPONSABILITE EN CAS DE PERTE DE REVENU, DE MANQUE A GAGNER, D'INCAPACITE A REALISER DES ECONOMIES

OU TOUT AUTRE AVANTAGE FINANCIER, OU EN CAS DE DOMMAGE RESULTANT DE LUTILISATION OU D'UNE MAUVAISE
UTILISATION DE CET APPAREIL OU D'UNE INCAPACITE A UTILISER CET APPAREIL, QUELLE QUE SOIT LA BASE LEGALE SUR
LAQUELLE REPOSE LA PLAINTE, ET MEME S| Samsung A ETE AVERTIE DE LEVENTUALITE DE TELS DOMMAGES. TOUT TYPE
DE COMPENSATION EXIGEE AUPRES DE Samsung NE SAURA EN AUCUN CAS EXCEDER LE PRIX DACHAT DU PRODUIT
VENDU PAR Samsung ETA LORIGINE DES DOMMAGES ALLEGUES. SANS SE LIMITER A CE QUI PRECEDE, LACHETEUR
ASSUME TOUS LES RISQUES ET TOUTES LES RESPONSABILITES EN CAS DE PERTE, DE DOMMAGE QU DE BLESSURE DE
LACHETEUR ET DE SES BIENS, AINS| QUE DAUTRES PERSONNES ET DE LEURS BIENS, RESULTANT DE LUTILISATION, DE

LA MAUVAISE UTILISATION OU DE LINCAPACITE A UTILISER CE PRODUIT. CETTE GARANTIE LIMITEE N'ESTVALABLE POUR
PERSONNE DAUTRE QUE LACHETEUR INITIAL DU PRODUIT, NEST PAS TRANSFERABLE ET ENONCE VOTRE RECOURS
EXCLUSIF.

Certains Etats nautorisent pas de limitations quant & la durée des garanties implicites ni lexclusion ou la limitation de
dommages accessoires ou indirects; il se peut par conséquent que les limitations et exclusions énoncées ci-dessus ne
sappliquent pas a votre cas. Cette garantie vous confere des droits [égaux précis; vous pouvez également avoir dautres droits
quivarient d'un Etat a lautre.

Pour bénéficier d'un service dassistance couvert parvotre garantie, contactez Samsung a ladresse suivante :

Samsung Electronics Canada Inc.
2050 Derry Road West, Mississauga, Ontario L5N 0B9 Canada
1-800-SAMSUNG (726-7864) et www.samsung.com/ca/support (English)
www.samsung.com/ca_fr/support (en francais)
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Annexe

Annonce concernant la source ouverte

Le logiciel inclus dans ce produit contient des logiciels libres.

L'URL suivante http://opensource.samsung.com/opensource/SMART_TP1_0/seq/0 permet daccéder aux informations surla
licence de source libre relatives a ce produit.
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Etiquette de Etiquette de
classement classement
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Etiquette de Etiquette de
classement classement

Balayez le code QR* ou visitez

le site Internet www.samsung.com/spsn
pourregarder nos vidéos et nos
émissions en direct.

* Nécessite linstallation d'un lecteur survotre
téléphone intelligent

Balayez le code QR a laide de votre

téléphone intelligent

UNE QUESTION? UN COMMENTAIRE?

COUNTRY CENTRE DE CONTACT SITEWEB
L P 1-800-SAMSUNG (726-7864) WWww.samsung.com/us/support
N i www.samsung.com/ca/support (English)
G 1-800-SAMSUNG (726-7864) www.samsung.com/ca_fr/support (French)
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